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Referate.

I.5. Chemie der Nahrungs- u. Genug-
mittel, Wasserversorgung u. Hygiene.

Ernst Marriage. Der Nachwels von Verfil-
schungen auf kolloidehemischem Wege. (Z. f. Kol-
loide 14, 1 —5[1912). Loughton.) An Hand mehrerer
Abbildungén wird dic Moglichkeit des Nachweises
von Agar, Gelatine, Stiirke usw. als Filschungs-
mittel in Marmeladen oder Obstgelée erortert, die
sich insbesondere auf die Jodbleireaktion griindet,
und c¢in Objekttriager zur raschen Ausfithrung dieser
Reaktion beschrieben. . Mar. [R. 3557.]

Alexander Kassowicz. Mykologische und waren-
kundliche Notizen. 2. Mitteilung. (Z. landw. Ver-
suchsw. Osterr. 737--754 [1912}. Nonderabdruck.)
Die Mitteilungen beziehen sich auf die Zusammen-
setzung der auf franzosischem Nenf auftretenden
Pilzdecken, das Vorkommen einer Torula in giiren-
dem Kremser Senf, das Vorkommen thermophiler
Bakterien in Zuckersiften, dic Sehwefelwasserstoff-
girung priner Oliven, die Perlzwiebelgiirung, den
Keimgehalt des Griin- und Darrmalzes, das Vor-
kommen von Hefen im Schnupftabak und auf
fermentierenden Tabakbliittern sowie die Mykologie
der Trockenmilch. Von letzterer erwies sich die
nach demm Hatmakerschen Verfahren hergestellte
bedeutend keimreicher als die nach dem Spray-
Verfahren liergestellte. C. Mas. [R. 3538.]

Otto von Fiirth und Emil Lenk. Uber eln phy-
sikalisch-chemisches Verfahren zur Untersuchung
der Zustandsinderungen des Flelsehes. (Z. Unters.
Nahr.- u. GenuBm. 24, 189—197[1912].) Dem Ver-
fahren liegt die Gewichtszunahme zugrunde, die
ein Fleischwiirfel bei der Quellung in einem be-
stimmten Medium, wie Wasser oder Neutralsalz-
losung, erleidet. Die Quellungszeiten und Ge-
wichtsverinderungen werden in Quellungskurven
dargestellt, deren Verlauf Zustandsinderungen des
Fleisches, die sich sonst der Beobachtung ent-
ziehen, deutlich zur Anschauung bringt.

C. Mas. [R. 3461.]

P. Lehmann und E. Sehowalter. Polarimetrisehe
Bestimmung von Sthrke in Wurstwaren. (Z. Unters.
Nabr.- u. GenuBm. 24. 319—327 [1912]. Frlangen.)
27,5 g zerkleinerte Wurst werden mit 80 ccm al-
koholisehier Kalilauge iiber Nacht stehen gelassen
und auf dem Wasserbade am RiickfluBkiihler bis
zur Losung erhitzt. Nach dem Absitzen und Ab-
gieBen behandelt man in gleicher Weise mit 30 cem
Lauge und wischt mit 50—553%,igem Alkolhol aus,
bis das Filtrat mit Séure keine Triibung mehr gibt.
Der ungeloste Riickstand wird mit 25 ccm Wasser
und 3 ecm 2/,-n. Natronlauge durch halbstiindiges
Erhitzen im Waasserbade gelést, mit n-Salzsiure
neutralisiert, mit 25 ccm n-Salzsiure 10 Minuten
im Wasserbade erhitzt, nach dem Abkihlen mit
12,5 cem 2/;-n.Natronlauge neutralisiert, die Lo-
sung im 100 cem-Kdlbchen mit dem aus 3 ccm Blei-
essig und B cem 109,iger Ammoniumnitratlésung
erhaltenen Niederschlag versetzt, auf 100 ccm auf-
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wefiillt und das Filtrat im 200 mm-Rohr polarisiert.
Jeder Kreisgrad entspricht 19, Stiirke,
(. Mur. [R. 3713.]
0. Rammstedt. Gewinnung und Beurteilung
hygieniseh einwandireier Kuhmileh. (Chem.-Ztg.
36, 645—0648 [1912). Dresden.) Es werden die
bekannten Verfalhren zur Ausfilhrung der Leuko-
cyten-, Labgiir-, Katalasen- und Reduktasenproben
erortert. C. Mai. [R. 3535.)
H. Willeke, H. Schellbach und W. Jilke. Mit-
tellungen aus der Praxis der Milchkontrolle. 1. Was-
serstoffsuperoxydhaltige Milehkonservierungsmittel.
(Z. Unters, Nahr.- u. GenuBm. 24, 227239 [1912)].
Frankfurt a. M.) Die zur Frisehhaltung von Milch
angepriesenen Mittel Perservid, Priiservol und Sol-
dona sind diinne Wasserstoffsuperoxydldsungen.
Eine wirkliche Konservierung der Milch ist damit
nicht moglich; ihr Zusatz zur Milch ist als Vergehen
gegen das Nahrungsmittelgesetz zu betrachten. Ge-
ringe Mengen von Waaserstoffsuperoxyd sind in
der Milch nur bald nach dein Zusatz, erst Mengen
von 0,1°; ab auch nach lingerer Zeit noch mit
Vanadinsehwefelsiure nachweisbar. Da Wasser-
stoffsuperoxyd die Nitratreaktion mit Diphenyl-
amin vorzutiuschen vermayg, mul erst seine Ab-
wesenheit nachgewiesen sein, ehe ein SchluB auf
das Vorhandensein von Nitraten zuldssig ist.
. C'. Mai. [R. 3463.
A. Hesse und W. D. Kooper. Zur Frage nach
der Fermentnatur der Peroxydase. (Z. Unters. Nalr.-
u. GenuBm. 24, 301—309 [1912]). Giistrow.) Die
Eigenschaft der rohen Milch mit gewissen Reagen.
zien, wie den nach Rothenfufler, Storch
oder Arnold in Gegenwart von Wasserstoffsuper-
oxyd Farbstoffe zu bilden, wird bedingt durch die
katalytische Wirkung von Eisenverbindungen, wie
das milchsaure Eisenoxydul. Der mit dem Ro -
thenfufBerschen Reagens entstehende Farb-
stoff ist ein empfindlicher Indicator, mit dessen
Hilfe man die Alkalitit der Milch bestimmen kann.
(. Mai. [R. 3710,
B. Pyl und R. Turnau. Uber verbesserte Her-
stellung von Milehseren und ihre Anwendbarkeit
zur Untersuchung der Mileh, (Arb. Kais. Gesund-
heitsamte 40, 245—304 [1912].) Den Mitteilungen
liegt der Gedanke zugrunde, mit Hilfe von nur zwei
Seren moglichst viele Untersuchungsverfahren der
Milch ausfithren zu kénnen. Hierzu haben sich zwei
durch Anwendung von Tetrachlorkohlenstoff ver-
besserte Essigsiureseren als geeignet erwiesen, die
sich nur im Gehalt an gerinnbarem Eiweill unter-
scheiden. Das bei gewohnlicher Temperatur her-
gestellte Tetraserum 1 enthilt noch alle albumin-
und globulinartigen Stoffe der Milch, wihrend das
nach dem Erhitzen der Milch gewonnene Tetra-
serum Il von gerinnbarem Eiweil frei ist. Beide
Seren zeigen keine Nachteile gegeniiber den zurzeit
gebriuchlichen Seren und zeichnen sich vor diesen
durch Klarheit, Fettfreiheit und chemische Zu-
sammensetzung aus. Durch Benutzung beider
Seren nebeneinander ergeben sich wertvolle neue
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Unterlagen fiir die Erkennung erhitzt gewesener
oder pathologisch verinderter Milch.
C. Mazi. [R. 3556.]

F. Konig. Gewichtsanalytische Milchfettbestim-
mung im Apothekenlaboratorium. (Apothekerztg.
27, 429 (1912]. Aschendorf b. Ems.) Fiir die Milch-
fettbestimmung im Apothekenlaboratorium hilt Vi,
das von E. Rupp und A. Miiller mitgeteilte
beschleunigte Gottlieb- R 68 esche Verfahren
am geeignetsten. Fr. [R. 2820.]

Paul Poetschke. Der Chlorgehalt der Mileh.
(J. Ind. Eng. Chem. 4, 38 [1912]. Neu-York.) Nach
zahlreichen Analysen des V{. besteht zwischen
Asche und Kochsalz ein bestimmtes Verhiltnis.
Dasselbe schwankte bei 95,6%, der untersuchten
Proben zwischen 3 und 6 und betrug im Durch-
schnitt 4,5. Der Gehalt an Chlor schwankte inner-
halb weiter Grenzen, durchschnittlich wurden
0,179/, gefunden. Aus dem Verhiltnis beider Zahlen
soll sich unter Umstanden ein Zusatz von Kochsalz
zur Milch feststellen lassen.  Flury. [R. 2635.]

Max Topfer, Rittergut GroBzschocher b. Leipzig.
1. Auftragevorrichtung fiir Milch und andere Fliissig-
keiten, Pulver, Farben 0. dgl. auf eine oder mehrere
sich drehende Trommeln, gekennzeichnet durch in
Rieselwinden 1 angeordnete Ausstromungséffnun-
gen 6, aus denen Luftstrome hervortreten, die
herabrieselnden Stoffe erfassen und in Form diinner
Schichten oder in Spritzern auf die Trommeln 3
libertragen.

2. Vorrichtung nach Anspruch 1, dadurch ge-
kennzeichnet, daB hinter der Rieselwand 1 Luft-

rohre 5 angeordnet sind, deren Ausstrémungs-
6ffnungen 6 mit den Offnungen der Rieselwinde 1
korrespondieren.—

Betr. weiterer in Pat.-Anspriichen 3—5 nieder-
gelegter Konstruktionseinzelheiten vgl. Patent-
schrift. (D. R. P. 248 412. KI. 53e. Vom 7./2. 1911
ab. Ausgeg. 21./6. 1912.) rf. [R. 2863.]

P. Buttenberg, 0. Penndorf und K. Pfizen-
maijer. Untersuchungen iiber Kise des Handels.
(Z. Unters. Nahr.- u. GenuBm. 23, 669—676 [1912].
Hamburg.) 252 Késeproben des Handels wurden
eingehend untersucht und die Ergebnisse tabella-
risch zusammengestellt. In einer besonderen Tabelle
wird gezeigt, wie viele der Proben der in Aussicht
genommenen Normalware entsprechen oder mit
einer Kennzeichnung des zu geringen Fettgehaltes
zu versehen sind. Abgesehen von den Kisen mit
Phantasienamen werden in erster Linie Romadur,
Edamer und Liptauer, sodann Camembert, Lim-
burger, Gonda und Briekise dem Deklarations-
zwang anheimfallen. C. Mai. [R. 2754.]

Koloman von Fodor. Uber Liptauer Kise. (Z.
Unters. Nahr.- u. GenuBm. 23, 662—668 {1912].
Magyarovar.) Die mittlere Zusammensetzung des

Liptauer Kises ist etwa: Wasser 509,; in der
Trockenmasse: Fett 50, 'Stickstoffsubstanz 39,
Asche 3,59,. Der Phosphorgehalt des Liptauer-
Kiises ist héher als der von Kuhtopfen, so daB sich.
daraus vielleicht Mischungen von beiden erkennen
lassen. C. Mas. [R. 2753.]

Koloman von Fodor. Studien iiber die Zu-
sammensetzung des Liptauer Kiisefettes. (Z. Unters.
Nahr.- u. GenuBm. 24, 265—269 [1912]. Magya-
révar.) Die durch langere, Zeit fortgesetzten Unter-
suchungen des Fettes von frischem Liptauer Kise
ergaben, dafl die Reichert-MeiBlsche Zahl
vom Mai zum September stark abnimmt (von
durchschnittlich 31,4 auf 23,3). Es scheint, daf
eine kiirzere Lactationsperiode in der Menge der
wasserloslichen fliichtigen Fettsduren des Milch-
fettes groBere Verinderungen hervorruft wie eine
lingere Lactationsperiode. Die Refraktometer-
zahlen sind normal;-die Jodzahlen etwas hoher wie
bei Kuhmilchfett. Auffallend sind die hohen
Caprylsidurezahlen. Die Saurezahlen sind niedrig.

C. Mai. [R. 3565.]

Duschan D. Kedrovitseh. Uber Rohphytosterine
aus Cocosfetten, Rohcholesterine aus Butter und den
Nachweis von Verfdlschungen der Butter mit €ocos-
fett. (Z. Unters. Nahr.- u. Genulm. 24, 334—335
[1912]. Wiirzburg.) 6 Cocosfette enthielten 0,09
bis 0,3%, Rohphytosterin mit einem Schmelzpunkt
der Acetate von 122—]25°, Verschiedene Butter-
fette besaBen einen Gehalt von 0,3% Rohchole-
sterin mit einem Schmelzpunkt der Acetate von
113—113,5°. Bei Butterfett-Cocosfettmischungen
gelang der Nachweis von 109, Cocosfett in Butter
auf Grund der Schmelzpunkte der Acetate.

C. Mai. [R. 3715.]

Ludwig Adier. Zum Nachweise von ErdnuBél
in Olivendtl. (Z. Unters. Nahr.- u. GenuBm. 23,
676—679 [1912]. Miinchen.) 1cem des Oles wird
mit 5 cem 89%iger alkoholischer Kalilauge im
Wasserbad verseift, schwach abgekiihlt, 1,5 ccm
Essigsidure (1 Eisessig + 2 Wasser) und 50 ccm
70 vol.-9%iger Alkohol zugegeben und gut durch-
geschiittelt bis zum Verschwinden der Triibung.
Dann wird durch Eintauchen in kaltes Wasser vor-
sichtig auf 16° abgekiihlt. Zeigt sich bei dieser
Temperatur oder bei 15,5° kein Niederschlag, so
sind nennenswerte Mengen ErdnuB6] nicht vor-
handen. C. Mai. [R. 2755.]

H. Sprinkmeyer und A. Diedrichs. Uber die
Bromabsorption einiger pflanzlicher te und Pette.
(Z. Unters. Nahr.- u. GenuBm. 23, 679—687 [1912].
Goch.) Nicht alle trocknenden Pflanzendle geben
unlésliche Bromglyceride, z. B. Mohn-, Sonnen-
blumen- und Nigerdl. Andererseits wurden bei
Sojabohnen-, Riib- und Senfol Niederschlage er-
halten, obwohl diese Ole nur schwach trocknenden
Charakter zeigen. Bei Sheabutter, Mowrahbutter,
Adjabfett und Enkabangtalg wurden in Ather un-
l6sliche Bromide erhalten, bei Cocosfett, Palmkern-
fett, Palmol, Kakaofett usw. dagegen nicht.

C. Mai. [R. 2749.]

C. Reese und J. Drost. ,,0chsena*-Pflanzen-
fleischextrakt. (Z. Unters.’ Nahr.- u. GenuBm. 24,
240—244 [1912]). Kiel.) Das Pflanzenfleischex-
trakt ,,Ochsena‘* der Firma Mohr & Co. in Altona-
Ottensen ist dem Fleischextrakt &uBerlich &hn-
lich, wegen des Fehlens eigentlicher Proteinstoffe
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aber nicht damit vergleichbar. Sein Kochsalzgehalt
ist auBerordentlich hoch — etwa 469, —, der Ge-
halt an natiirlichen Mineralstoffen sehr niedrig. Es
enthilt etwa 109, Fett, anscheinend in Form von
Talg. C. Mas. [R. 3464.]
A. Geske. Uber cine Vereinlachung der Be-
stimmang der Relchert-MeiBischen und der Polenske-
schem Zahl. (Z. Unters. Nahr.- u. Genufim. 24,
274—276 (1912). Miilheim-Ruhr.) Die durch Ab-
bildung erlduterte Vorrichtung ermaglicht die Um-
gehung der Filtration des Destillates. Die Ab-
messung von 100 ccm fiir die Titration fallt wey.
da die gesamten 110 cem titriert werden. Es er-
ubrigt sich das Ausapiilen der Geriite mit Wasser
und Alkchol. C. Mai. [R. 3563.)
G. Schneider. Mit Traubeazucker (Stéirke-
zrucker) geschmeldig gemachtes Pergamentpapier
als Packmaterial fiir Speisefette. (Z. f. Spiritus-ind.
35, 289 (1912}.) Das Geschmeidigmachen von Per-
gamentpapier mit Stirkesirup zum Verpacken von
Speisefetten wird als berechtigt bezeichnet.
C. Mai. (R. 3465.)
A. Burr, A. Woltf und F. M. Berberich. Das
Pergamentpapier des Handels. (Z. Unters. Nahr..
u. Genufm. 24, 197—227 (1912]). Kiel.) Es wird
liber die Ergebnisse der chemischen und biologischen
Untersuchung zahireicher Pergamentpapiersorten
des Handels berichtet. Es wird als Pflicht der Fa-
brikanten bezeichnet. das Pergamentpapier in einer
solchen Beschaffenheit herzustellen, daB es die
Giite der darin verpackten Produkte, wie Butter
usw., in keiner Weise benachteiligt oder das Ver-
schimmeln begiinstigen kann.
C. Mai. [R. 3462.)
R. Fanto. Studien ilber Getreldemeble, I. Mit.
teilung. (Z. Unters. Nahr.- u. GenuBm. 24, 269274
(1812]. Wien.) Weizen- und Roggenmehl wurde
einer vergleichenden Untersuchung auf ihren Ge-
halt an wasserloslichem und alkohollgslichem Stick-
stoff unterzogen und die Ergebnisse tabellariach
und graphisch dargestellt. Ferner wurde die Vis-
cositit wisseriger Ausschiittlungen beider Mehle
gepriift und betriachtliche Unterschiede bei Weizen-
und Roggenmeh! festgestellt. ('. Mai. [R. 3566.]
Robert Stewart und €. T. Hirst. Verhiltnls-
miiSiger Wert von Welzen aus berieselten und trok-
kenen Feldern ftir die Mebigewinnung. (J. Ind. Eng.
Chem. 4, 270 (1912]. Utah Experiment Station.)
Achtjihrige Untersuchungen zeigten deutlich, daB
die Koérner aus Trockenboden einen geringeren Ce-
halt an Feuchtigkeit und einen héheren Gehalt an
Protein aufweisen. Der Proteingehalt des Trocken-
weizens war hoher als der des Weizens ans beriese)-
ten Feldern. Flury. [R. 2645.|
C. 0. Swanson. Aciditit In Welzenmebl, lhre
Beziehung zu Phosphor und anderen Bestandteilen.
(J. Ind. Eng. Chem. 4, 274 [1912].) Zwischen Aci-
ditiit,- Gehalt an Asche, Aminoverbindungen und
Phosphor bestelien ganz hestinimte Rezieliungen,
die sich in eryter Linie durch den wechselnden Ge-
halt der Mehlprobe an Kieie und Keimlingen er-
kldren. Flury, [R. 2647.]
Geo A. Olson. Zusammensetzung von trocke-
nem Kieber und Ihre Beziehumg zum Protelngehalt
des Mehles. (J. Ind. Eng. Chem. 4, 206 [1912].)
Der nach der gewdhnlichen Methode hergestellte
Kleber hat einen wechselnden Gehalt an Stickstoff,

Asche, Stérke und Feuchtigkeit. Die Kupferreduk-
tion des Filtrates von hydrolysiertem Kleber it un-
zweifelhaft auf eine andere Subetanz als Zucker
oder Stidrke zuriickzufiibren. Etwa 759, des Ge-
samtstickstoffes aus dem Mehi erscheint im Kleber.
Kleber aus stickstoffarmen Mehlen ist nicht immer
anders zusammengesetzt als solecher aus reichen
Sorten. Der Grund der geringen Kleberausbeute
bei proteinarmen Mehlen ist in mechanischen Ver-
lusten zu suchen. Flury. [(R. 26421

Frang Abramowsky, Leunenburg b. Prassen,
Ostpr., nnd Gustav Hein, Rastenburg, Ostpr, Mehl-
farbenkoutrolltafel mit einer oder mehreren ver-
tieften Flichen zur Aufnahme von Mehlproben
2zwecks Untersuchung der infolge Anfeuchtens ein-
tretenden Farbeninderungen, dadurch gekennzeich-
net, dall unmittelbar neben den vertieften Flachen
Mehifarbenskalen in beliebigen Abstufungen an.
gebracht sind. so dal ein unmittelbarer Vergleicl:
der zu untersuchendern Mehlprobe mit den Feldern
der Skala ermdéglicht ist. —

Zeichnungen bei der Patentschrift. (D. R. P.
250 629. Kl 421, Vom 12. 11. 191} ab. Aungey.
14. 9. 1912,) aj. [R. 3847.]

W. Vaubel und E. Diller. Die Paniermehle des
Haandels. (Z. off. Chem. 18, 182—183[1912). Darm-
stadt.) Die Untersuchung von 5 Proben Paniermehl
des Handels ergab, da8 keine davon den daran zu
stellenden Anforderungen entsprach. Sie enthielten
bis 7,8%, (‘aramel und bis 5°, Schellack oder Knopf-
lack. . Mai. [R. 3552

Chemische Werke vorm. Dr. Heinrleh Byk,
Berlin-Charlottenburg. Verf. zur Herstellung von
beim Lagern bestindigen, im wesentlichen erst bei
erhGhter Backtemperatur reagierenden Backpul-
vern, dadurch gekennzeichnet, dall man Carbonate
oder Bicarbonate mit anhydrisierter Glykolsiure.
deren Saurederivaten oder mit Anhydriden oder
Sdaurederivaten anderer Oxysiuren mischt, wobei
man statt der genannten sauren Substanzeu auch
deren Salze verwenden kann., —

Diene Mischungen sind bestindig beim l.agern:
sie entwickeln beim Aanriihren mit dem kalten Teig
keine oder nur wenig Kollensiiure, sondern reagie-
ren erst bei hoherer Backtemperatur. Hier findet
eine ergiebige und gleichmafige Entwicklung von
Kohlensiure statt. Statt Glykolid und Polyglykolid
konnen auch Ester anderer Siuren mit Glykolsiure
und anderen Oxysiuren, sowie auch Glykolsiaure.
ester von Oxysduren benutzt werden. (D. R. P.
250 413. Kl 2¢. Vom I3.°11. 1910 ab. Ausgey.
6./9. 1912.) rf. [R. 36186.]

Versuchsanstalt fiir Getreideverarbeitung, Ber-
lin. Verf. zur Bereltung von Gebiicken aller Art
unter Verwendung von Yoghurtplizen. Vgl Ref.
Pat.-Anm. V. 10472: S. 1541. (D. R. P. 250 729.
KL 2¢. Vom 22.11. 1911 ab. Ausgeg. 9./9. 1912.)

J. Flehe und Ph, Ntegmiilier., Nachprifung
elniger wichtiger Verlahren tur Untersuchuung des
Honlgs. (Arb. Kais. Gesundheitsamte 40, 305—356
(1912].) Fir die genaue Krmittlung des Trocken-
riickstandes im Honig kann nur die gewichts.
analytische Bestimmung unter nither angegebenen
Bedingungen Verwendung finden; die indirekte Be-
stimmung unter Verwendung der Rohrzuckertafel
nach Windisch ergibt nur Anniherungswerte.
Bei der Bestimmung der freien Sdure ist Lackmus-
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papier als Indicator zu wihlen und das Ergebnis
in Kubikzentimeter n.-Lauge auszudriicken. In der
Honigasche kann mit der Bestimmung der Alkalitit
eine einfache Titration der Phosphorsiure verbun-
den werden; fiir die Beurteilung des Honigs er-
scheint die Ermittlung der Phosphate wertvoll. Fiir
die Zuckerbestimmung mit Fehlin gscher Lo-
sung ist es gleichgiiltig, ob das Kupfer als Metall
oder als Oxyd gewogen wird. Der Rohrzucker ist
gewichtsanalytisch zu bestimmen; die Polarisation
ergibt nur Anndherungswerte. Das Verfahren nach
Liey ist zum Nachweis von kiinstlichem Invert-
zucker nicht geeignet. Die Reaktion nach Fiehe
hat sich, besonders auch in Verbindung mit dem
Nachweis der Diastase, gut bewihrt. Bei der Prii-
fung auf Stiarkesirup und Stirkezucker hat sich das
Verfahren nach Fie he als einfach und sicher er-
wiesen. Der Nachweis einer Erhitzung des Honigs
iiber 85° kann durch die Diastasenprobe mit Sicher-
heit gefiihrt werden. Der Bestimmung der fallbaren
Eiweillstoffe nach Lund kommt keine wesent-
liche Bedeutung zu. C. Maz. [R. 3560.]
Paul Boll. Methode zur Bestimmung der Korn-
feinheit von Kakae. (Chem.-Ztg. 36, 914 [1912].)
Das Verfahren beruht darauf, dal das Kakaopulver
mit Wasser gekocht und zum Absetzen in besondere
graduierte Zylinder gebracht wird, worin die Menge
des Absatzes in Abstinden von 15 Minuten abge-
lesen wird. Kakaopulver mit gréberem Korn setzt
sich schneller ab als solches mit feinerem Korn.
C. Mai. [R. 3561.]
Otto Richter. Uber schnelle Fettbestimmung
im Kakao mittels ZeiBscher Refraktometer. (Z.
Unters. Nahr.- u. GenuBm. 24, 312—319 [1912).
leipzig.) Das mitgeteilte Verfahren beruht auf
dem AufschlieBen der Substanz mit Trinatrium-
phosphat, dem Ausziehen des Fettes mit Ather-
Alkohol und der Bestimmung der Lichtbrechung
der Fettlosung mit dem Refraktometer nach Ab b é
oder dem Milchfettrefraktometer. Einer beige-
gebenen Tafel 148t sich aus dem Brecliungsindex
der prozentische Fettgehalt entnehmen.
C Mai. [R. 3712]
Louise Kgplusky. Uber Schalenbestimmung Im
Kakao. (Z. Unters. Nahr.- u. GenuBm. 23, 654
bis 661 [1912]. Hannover.) Das mitgeteilte Ver-
fahren beruht auf der AufschlieBung des Kakao-
pulvers mit Diastase und Salzsdure und Trennung
von Kotyledonen und Schalenteilen auf Grund
ihres verschiedenen spez. Gew. in einer Losung von
Chloralhydrat, Glycerin und Wasser vom spez.
Gew. 1,5. Die Abtrennung erfolgt in einer beson-
deren durch Abbildung erlduterten Vorrichtung
durch Zentrifugieren. C. Mai. [R. 2752.]
Frz. Schmidt und J. Gorbing. Uber die Be-
stimmung des Schalengehaltes im Kakao nach der
Methode von A. Goske. (Z. 6ff. Chem. 18, 201214
[1912]. Hamburg.) Das Verfahren nach Goske
ist zur Ermittlung des Schalengehaltes im Kakao-
pulver vollig ungeeignet, da es dem subjektiven
Ermessen des Analytikers einen zu weiten Spiel-
raum laBt. C. Mai. [R. 3554.]
Dr Hans Zwick, Neustadt a. H. Verf. zur Her-
stellung haltbarer Getrinke aus Fruchtsiften, da-
durch gekennzeichnet, daB frische, teilweise oder
ganz vergorene Fruchtsiifte bei einer 30° iiber-
schreitenden Temperatur der Einwirkung von Kao-

lin, spanischer Erde oder dhnlich wirkenden Mine-
ralstoffen ausgesetzt werden, um die beim Pasteuri-
sieren Kochgeschmack erzeugenden und im geldsten
Zustande die Gédrung beférdernden oder die nach-
triglichen Triibungen verursachenden Stoffe der
Fruchtsifte umzuwandeln oder unléslich zu machen,
worauf die so behandelten Getrinke unmittelbar
oder nach vorheriger Klirung zur Haltbarmachung
noch sterilisiert werden kénnen. —

Die Héhe der Temperatur, die Zeitdauer und
die Menge der Erden, die erforderlich sind, ist ver-
schieden je nach der Zusammensetzung oder der
Herkunft der Moste und Weine. (D. R. P. 250 028.
KL 6d. Vom 2./4. 1910 ab. Ausgeg. 3.'8. 1912.)

aj. [R. 3176.]

A. Wellenstein. Die Moste des Jahrganges 1911
aus dem Geblete der Mosel und ihrer Nebenfliisse,
(Z. Unters. Nahr.- u. GenuBm. 23, 688—691 [1912]
Trier.) Die Mittelzahlen fiir Mostgewicht und Siure
waren: an der Saar 70,8—10,2; Obermosel und
Sauer 63,3—9,8; Mittelmosel von Conz bis Tritten-
heim 69,4—10,1; von Neumagen bis Reil 71—10,9;
Ruwer 69,5—10,5; Lieser 69,7—10,5.

C. Mai. [R. 2750.]

W. J. Baragiola und Ch. Godet. Weine aus
iiberschwefelten Mosten, (Mitteil. Lebensm. Hyg.
3, 105—112 [1912]. Widenswil.) UbermiBig ge-
schwefelte Moste scheinen im vergangenen Herbst
in die Schweiz kaum eingefiihrt worden zu sein.
Die chemische Zusammensetzung der aus iiber-
schwefelten Mosten entstandenen Weine zeigt im
allgemeinen nichts besonderes. Jedenfalls sind die
dafiir die von L. Candio u. a. beziiglich stumm-
gemachter Moste gedulerten Bedenken nicht stich-
haltig. Die Flora dieser Weine weicht dagegen sehr
stark von der sonst auftretenden ab. Das Vor-
kommen von Saccharomycodes in solchen Weinen
konnte bestdtigt werden, C. Mai. {R. 2746.]

Th. v. Fellenberg. Die Bestimmung der Brom-
absorption des Weines. (Mitteil. Lebensm. Hyg.
3, 97—99[1912].) Nach dem mitgeteilten Verfahren
wird das Absorptionsvermégen des Weines fiir
Brom innerhalb einer bestimmten Zeit ermittelt
und zwar im unverinderten Wein und nach der
Ausfillung des Gerb- und Farbstoffes. Neben letz-
teren sind im Wein noch weitere Stoffe vorhanden,
die Brom binden. Sie lassen sich getrennt titrieren,
indem man Gerb- und Farbstoffe ausfillt und das
Filtrat bromiert. Die Differenz beider Bestimmun-
gen ergibt ein MaB fiir den Gerb- und Farbstoff-
gehalt des Weines. C. Mai. [R. 2747.]

C. von der Heide. Der EinfluB des Schonens auf
die chemische Zusammengetzung der Weine. (Z.
Unters. Nahr.- u. GenuBm. 24, 253—265 [1912].
Geisenheim a. Rh.) Die mitgeteilten Untersuchungs-
ergebnisse zeigen, daB beim Schonen mit Hausen-
blase, Gelatine, EiweiB, Quark, Casein, Tierkohle
und Holzkohle eine Vermehrung oder Verminde-
rung des Extrakt- und Aschengehaltes nicht ein-
tritt. Beim Schonen mit Magermilch oder Molken
werden diese Werte dagegen erhoht. Auch der Stick-
stoffgehalt der Weine blieb unverédndert.

C. Mai. [R. 3564.]

Yerein der Spiritusfabrlkanten in Deutschland,
Berlin, Leicht sterilisierbarer FEssighiidner fiir die
Yerwendung sterilisicrend wirkender Fliissigkeiten,
dadurch gekennzeichnet, daBl Boden und Deckel des
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Bildners konisch ausgebildet und am tieften bzw.
héchsten Punkte mit Zu- und Ablauwfoffnungen
vorsehen werden, 80 dall die sterilisiernd wirkende
Fliissigkeit von unten nach oben dureh den Bildner
geleitet werden kana. und alle Stellen im Innern
des Bildners mit Sicherheit erreicht werden. —
Die von Zeit zu Zeit notwendig werdende Rei-
nigung und Keimfreimachung der Schnellessiga)-
parate hat man bisher meist mit stromendem Dampf
vorgenommen, Dieses Verfahren hat manchen
Nachteil: groBe Alkohol- und Essigsiureverluste,
Schidigung der Riume durch Entwicklung groBer
Wasserdampfmengen. zweifelhafter Wirkungswert
des Dampfes auf stark verschleimte und verstopfte
Bildner, Diese Nachteile werden hier bei Anwen-
dung von geeigneten Fliissigkeiten, wie heiles Was.
ser, Essig, Maische oder kaltes Denaturat, dessen
Alkoholgehalit allein wirkt, vermieden. — Der he-
schriebene Essigbildner ist auch sehr geeignet zur
Durchfithrung einer natiirlichen Reinzucht, wobei
er nur in regelmiligen Zeitabstinden mit gutem
Essig von hohem Cichalt angefiillt zu werden braucht.
(D. R. P.-Anm. V. 10486. K! 8e. Einger.
27,011, 1911, Ausgel, 23./7. 1812.)
H.-K. [R. 3155.]
Ludwig Well. Colfeinfreler Kallee. (LEin Bei-
trag zum Kapitel der GenuBmittelfragen.) (Pharm.
Ztg. 31, 677—678 [1912]. StraBburg i. E.) Unter
Erwithnung der Darstellungsmethoden coffein-
armen Kaffees, sowie zweier fiir die Coffeinbestim-
mung brauchbarer Verfahren weist Vf. unter ande-
rem darauf hin, daB ein Kaffee durch den Coffein-
entzug sowohl in geschmacklicher Hinsicht wie auch
in bezug auf den Gehalt an Extraktivstoffen anders
Fr. [R. 3813.]
H. Weller. Uber die Verfidlschung von ge-
branntem Kafllee. (Chem.-Ztg. 36, 890 [1912].
Darmstadt.) Es wird eine Beschreibung der Soja-
hohne gegeben, die jetzt vielfach als Verfalschungs-
mittel von gebrannteru Kaffee Anwendung findet.
. Mai. [R. 3551.]
C. Hartwich. Uber unsere Gewiirze. (Apothe-
kerztg. 23, 684—-888; 697 - 699 [1912]. Berlin.) In
einem interessanten. groBangelegten Vortrage be-
handelt V{. die Geschichte solcher pflanzlicher Ge-
wiirze. die wir heute verwenden, und hebt gleich-
zeitig das in botanischer Hinsicht Wichtige dieser
(iewiirze hervor. Fr. [R. 3812.]
A. A. Besson. Der Stielgehalt der Gewiirz-
nelken. (Chem.-Ztg. 36. 593 [1912]. Basel.) Es
wird vorgeschlagen, die vom schweizerischenLebens-
wmittelbuch vorgeschriebene (irenzzahl von 59, fiir
Stiele in den Gewiirznelken auf 89, zu erhéhen.
Der Stielgehalt der meisten Nelken liegt zwisclien
4 und 79, und betrug im Hochstfall 9,9¢,. Noch
wichtiger wire ey, festzulegen, welche Menge Nelken
im Kleinhandel fiir eine bestimmte Summe abge-
geben werden miisse. (. Mai. [R. 3562.]
H. Nerger. Kiinstliche StBstofle. (Chem.-Ztg.
36. 829—830. 851 —853 [1912).) Angaben iiber die
Herstellung., Priifung und Eigenschaften des Sae.
charins. sein physiologischies Verhalten, besonders
als konservierendes Mittel. den Nachweis des Sac-
charins in Nahrungsmitteln, Handelsformen des
Saccharins und Saccharingesctzgebung. Vi, hilt
e~ fiir bedauerlich, daB ein Korper. dessen Fabrika-
tion im groften MaBstabe woll moglich ist, der als

wird.

siiBendes Cewiirz physiologisch einwandfrei sich
erwiesen hat, der noch nebenbei gewisse Vorteile
bietet, und dessen Verwendung analytisch sehr gut
kontrollicrt werden kann, aus wirtschaftlichen Ciriin-
den abgelehnt, nur ein bescheidenes, geduldetes Da-
sein fithren muf. rn. [R. 3864.]
N. Uber physiologische Niéhrsalze. Mitt. au~
der pharm. Praxis. (Apothekerztg. 21, 672--673
[1912]. Berlin.) Im Text ist die Zusammensetzunyg
verschiedener physiologischer Nihrsalze des Han-
dels und solcher physiologischer Nalzlosungen. die
neben der offizinellen Solutio Natrii chlorati phy-
siologiea gebriuchlich sind. ersichtlich.
Fr. [R. 3804.)
Wilhelm Lenz. Nchlo8 Bergtried-Nihrsalze,
{Apothekerztg. 22. 699—700{1912]. Berlin.) V{. be-
richtet iiber die Zusammensetzung folgender zwei
Nithrsalze der Nithrmittelindustrie in Schlo8 Berg-
fried, A. Winther & Co.: a) Echtes physiolo-
gisches Normalsalz hygienisches Nihrsalz 1 und
b) echtes hygienisches Nithmalz 11 (Ndhrealz pu-
rum). Fr. [R. 3818.]
A. Stutzer. Konnen Kalisalze im Gemenge mit
Kochsalz bel der Ernlhrung von Menschea und
Tieren Verwendung finden? (Kali 6, 365—366
[1912]. Kénigsberg.) Der Bedarf von Mensch und
Tier an Kali ist viel geringer als die Zufuhr an Kali
durch die Nahrung. Die Frage der Uberschrift ist
dalier unbedingt zu verneinen.
C. Mai. [R. 35653.]
Das Impriignieren der Korke. (Z. ges. Kohlens.-
Ind. 18, 737 [1912].) Das Imprignieren muB stets
so geschehen, dall es dem Verwendungszweck der
Korke entspricht. Fiir Bierflaschenkorke ist ex z. B.
wesentlich, da8 das Imprigniermittel einen iiber
der Pasteurisierungstemperatur liegenden Schmelz-
punkt hat. Bei stark alkololhaltigen Getriinken
darf sich das Imprigniermittel nicht im Alkohol
auflosen. Bei Mineralwiissern darf die Kohlensiure
durch das Imprigniermittel nicht neutralisiert wer-
den usw. C'. Mati. [R. 3559.]
Heinrlieh Precht. Die Verunreinigung des
Magdeburger Leitungswassers durch Bakterien und
organischie Nubstanzen Im Nommer 1981, (Kali 6,
177—188 [1912].) Nach den Aufzeichnungen der

Kgl. Elbstrombauverwaltung zu Magdeburg in
dem Werke: ,.Der Elbstrom, sein Stromgebiet
und seine wichtigsten Nebenfliisse', Seite 242

sind beim Magdeburger Pegel fiir den Zeitraum
vom L./11. 1820 bis 31.'10, 1895 Wasserstinde
unter Null nicht vorgekommen. wohingegen diese
in den beiden Jahren 1904 und 1911 zu ver-
zeichnen waren, und zwar 1904 an 21 Tagen und
1911 an 43 Tagen. Vi fiihirt nun aus, daB die ab-
normen Pegelstiinde der beiden letztgenannten Jahre
durch eine Wasserspiegelsenkung am Magdeburger
Pegel von etwa 30 em bedingt gewesen seien, die
wahrscheinlich in den Jahren 1900 bis 1901 infolge
von  Regulierungsarbeiten hervorgerufen wurde.
Die beiden Jahre des niedrigen Wasserstandex
hitten fiir Magdeburg groBe Kalamititen gebracht.
Nach den Zeitungsberichten hitte es sich um
Verunreinigungenorganischer Na-
tur gehandelt. Im Jahre 1904 seien auch woh}
Klagen itber einen holien Salzgehalt laut geworden,
dagegen =ei in 24 Zeitungsartikeln. dic im Jalre
1811 in der Magdeburgischen Zeitung iiber das
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Elbwasser veroffentlicht seien, niemals iiber einen
hohen Salzgehalt geklagt worden, sondern nur tiber
Verunreinigungen organischer Natur und iiber einen
zu hohen Bakteriengehalt. Aus dem Gutachten
von Prof. Gartner, Jena, welches in der Magde-
burger Zeitung vom 29.'9. 1911 abgedruckt ist,
und welches vom Vf. wirtlich wiedergegeben wird,
ergeben sich nach dem V{. folgende drei bemerkens-
werte Tatsachen:

1. Die auBerordentliche Verschmutzung des Elb-
wassers bei Magdeburg mit organischer Substanz
und der ziemlich hohe Gehalt an Bakterien;

2. als Folgeerscheinung von 1. die ungeniigende
Leistung der Filteranlagen des Magdeburger Was-
serwerkes bei einer gesteigerten Inanspruchnahme
und dementsprechend unzulassig hohe Keimzahl
im filtrierten Wasser;

3. die auBergewohnlich hohe Temperatur des
filtrierten Wassers in den Sommermonaten.

V{. bezweifelt, dal mit der schlechten che-
mischen Beschaffenheit, die Prof. Gartner ein-
mal in seinem Gutachten erwéhnt, die anorgani-
scheri Bestandteile gemeint seien, die durch die
Kali- und Sodafabriken in das Wasser gelangen. Vf.
glaubt, daB dafiir die organischen Substanzen, die

von stddtischen Kanalwiissern, von den Papierfa-

briken usw. in den FluB3 gelangen, in Frage kommen.
Er weist ziffernmiBig nach, dall das Weserwasser
im Jahre 1911 mehr verhirtet gewesen ist als das
Elbwasser. und trotzdem sind die Keimverhéltnisse
des Bremer Leitungswassers giinstige geblieben.
Zum SchluB verweist Vf. noch auf die Analysen
von Dr.Otto Wendel, Magdeburg, die zeigten,
dall das Elbwasser in bezug auf organische Sub-
stanzen bei Tochheim nicht kesser sei als bei Magde-
burg. Er schlieBt aus den Befunden, daB die Mag-
nesiasalze auf die Selbstreinigung des FluBwassers
von organischen Substanzen einen giinstigen Ein-
fluB ausiiben. Noll. [R. 3822.]
Stabsapotheker Droste, Hannover. Uber ein
Leitungswasser mit einem sehr hohen Gehalt an 1os-
lichem Eisen und wechselnden Mengen Ammoniak,
salpetriger Sdure und Salpetersdure. (Chem.-Ztg.
36, 678-—679 [1912].) V{. berichtet iber die Unter-
suchung eines Wassers mit einem sehr hohen Gehalt
an lGsliehem Eisen aus einem toten Strang einer
stidtischen Wasserleitung. Geschmack und Geruch
des Wassers waren iibel. Der mehrere hunder Meter
lange Strang besitzt vier Druckstiander zur Wasser-
entnahme. Der Eisengehalt stieg gegen das Ende
des toten Stranges bis zu 10 mg i/L. Das Haupt-
rohr zeigte starke, rostbraune Beldge, die am stirk-
sten in der Nihe eines Bleirohransatzes auftraten.
Unter den Beligen war der Asphaltiiberzug des
Rohres zerfressen. Da Crenothrix- oder Chlamydo-
thrixwucherungen ausgesechlossen sind, fiihrt Vf.
den hohen Eisengehalt auf chemische Prozesse zu-
rick. Er vermutet, daBl sich lGsliches kolloides
Eisenoxyd gebildet hat, hilt es aber auch fiir mog-
lich, daB nebenbei elektrolytische Prozesse aufge-
treten sind, und der dabei auftretende Wasserstoff
die Bildung von N,0; und NH; aus den Nitraten
bewirkt hat. Da Vf. Jodzinkstirke und Schwefel-
sdure zur Bestimmung der salpetrigen Siure be-
nutzte, so glaubt er. die Blaufarbung kénne auch
durch Wasserstoffsuperoxyd aufgetreten sein, wel-
ches beim Rosten des Eisens eine Rolle spielen soll.

V{. hilt die Kenntnis der o&rtlichen Verhiltnisse
bei der Beurteilung von Trinkwasser fiir sehr notig,
da ohne diese der chemische Befund zu Trugschliis-
sen fithren kénne. Noll. [R. 3824.]

H. Bruns. Uber die Desinfektion des Trink-
wassers in Wasserleitungen durch Chlorkalk. :.].
Gasbel. u. Wasserversorg. 53, 649—636 [1912].
Gelsenkirchen.) Die von Traube angegebene
Methode zur Desinfektion des Trinkwassers mittels
Chlorkalk hat nicht allgemein empfehlende Beur-
teilung erfaliren. Viele der Nachpriifer haken ge-
funden, daBl bei geringen Chlorkalkdosen nicht alle
pathogenen Keime vernichtet werden, wihrend
stirkere Dosen eine Geschmacksbeeintriachtigung
des Wassers verursachen. Tatsache ist jedoch, daB
iiber 100 amerikanische Stddte das Chlorkalkdes-
infektionsverfahren fiir Wasser eingefithrt und auch
in regelmiiBigem Betriebe haben. Da im Rulir-
gebiete Verhdltnisse herrschen, die den amerika-
nischen sehr nahe kommen, so ist nach vorhergegan-
genen Laboratoriumsexperimenten in vielen Wasser-
werken das Verfahren im GroBen versucht worden.
Die desinfizierende Wirkung des Chlorkalkes le-
ruht auf der Entwicklung von Sauerstoff Lei der
Reaktion zwischen dem Caleiminhvpochlorit und
der Kohlensidure im Wascer.

,0Cl

(Ca{ g + HaCO3 = CaCO, + 2 HOCI

2 HOC1 = 2 HC1 + O, [in Anwescnheit organischer
Substanzen]). Diese Wirkung, die schon durch
K o ¢ h bekannt geworden ist, ist u. a. durch Ver-
suche mit Reinkulturen pathogener Baktericn, aus-
gefiihrt von Schwarz und Nachtigall,
ferner von G rimm experimentell erforscht worden.
Diese haben sich nicht mit der Keimzihlung und
der Bestimmung des Kolititers allein zufrieden ge-
geben, wie die amerikanischen Autoren, sondern
haben das Verlalten einer ganzen Reihe von Bak-
terien gegen Chlorkalk gepriift. Sie stellten fest,
dal eine vollstindige Abtiétung aller Keime mit
den zuldssigen Chlorkonzentrationen nicht gelingt,
sondern nur eine bedeutende Herabminderung der
Keimzahl, daB ferner einzelne Arten, wie z.B. der
Typhusbacillus, sich besonders widerstandsfahig
gegen Chlor zeigen. Vf. kann durch seine Versuche
diese Resultate bestitigen, er ist aber der Ansicht
daB schon eine Herabminderung der Keimzahl in
vielen Fillen eine geniigende Wirkung herbeifiilirt,
sofern gleichzeitig eine Abnahme der Kolibaciilen
und der sog. thermophilen {bei 37° wachsenden)
Bakterien beobachtet wird. — Die Grenzen, bei der
die Chlorbeigabe noch Geschmacksempfindungen
hervorruft, schwanken zwischen 1: 11/; bis 1 : 2 Mil-
lionen. Der Geschmack des Chlors kann durch Zu-
satz von Natriumthiosulfat beseitigt werden, nur
mub letzteres zeitlich spéter erfolgen als der Chlor-
kalkzusatz, sonst erfolgt eine Zersetzung des Chlor-
kalkes, bevor sich eine Wirkung auf die Mikroorga-
nismen #dullern kann. — Die Versuche im Grolen
wurden zuerst mit unfiltrierte m FluBwasset
durchgefiihrt, doch mit wenig Erfolg: es lieB sich
wohl eine Verringerung der Kolibacillen feststellen,
doch nicht vollige Vernichtung. Die Versuche muB-
ten oft. wegen der auftretenden Klagen iiber den
Geschmack des Wassers abeebrochen werden.
Wenn der Chlorkalk dem filtrierten Wasser
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(in Mengen 1 : 1,56 Mill.) zugesetzt wurde, 8o ergaben
sich durchaus giinstige Resultate, so dal das Ver-
fahren einige Tage hindurch ausgeiibt werden
konnte. — Die Diirre des Sommers 1911 gab Ge-
legenheit, das Verfahren auf einer ganzen Reihe
von R u h rwasserwerken im Dauerletriebe zu ver-
suchen. da im Versorgungsbetriebe derselben Ty-
phusfille aufgetreten waren. Die Chlorkalkzugabe
geachah automatisch, ferner geschah der Zusatz
von Thiosulfat eine halbe Stunde nach dem Chior-
kalkzusatz. Die Typhusepidemien gingen zuriick,
desgleichen kamen Klagen iiber schlechten Ge-
schmack des Wasserms nur «elten vor. Sonstige Be-
lastigungen oder Cesundheitsschiidigungen konnten
nirgends festgestellt werden, ebensowenig schid-
liche Einwirkungen auf die Pumpmaschinen. Die
Kaosten des Verfahrens sehligt Vi, auf 0.1—0.2 Pf
pro 1 chm an. — Er empfiehlt die Sterilisicrung
des Wassers mit Chiorkalk durchaus nicht als
davernde Betriebseinrichtung, wohl aber als vor-
iihergehende DesinfektionsmaBnahme.
Fiirth. |R. 3695.|

H. Peter. Neuere sterilisierungsmethoden fir
crillere Wassermengen, thre teehnische nnd wirt-
sehaftliche Anwendbarkeit. (.J. f. Giasbel. u. Was
serversorg. 33, 645649 [1912]). Ziirich.) V{. be-
spricht die Methoden der Reinigung ven Flu8- und
Seewasser fiir menschliche Gebrauchszwecke. Er
zieht sowobl die technische als auch die wirtschaft-
liche Seite dieses Problems in den Kreis seiner Be-
trachtungen. Die in den Ausfithrungen enthaltenen
Zahlen fiir Anlagekosten sind bemessen fiir Werke
mittlerer (iroBe (Leistung 20 000 cbm in 24 Stdn.),
die Betricbskosten sind fiir Mengen von 100 cbm
und 24 Stunden berechnet. Es werden zuerst die
Filtrationsmethoden. dic jeder Sterilisation voraus-
vehen miissen. hehandelt, sodann die Sterilisier-
verfabren, und zwar mit Chlorkalk, Ozon und
schlieBlich mit ultravioletten Strahlen. V{. betont,
dalB seine Berechnungen keineswegs zun dem Zwecke
aufgestellt sind. um aus den geringeren Anlage- und
Betriebskosten die  wirtschaftliche  U'berlegenheit
eines Systems Giber die anderen darzutun; sondern
dall jedes \Wasser eine gesonderte durch die Ver-
unreimgrungsverhiiltnisse hedingte Behandlung er-
fordert. Der Sterilisierung mittels Chlorkalk
spricht er jede Bedeutung fiir den Kontinent al.,
withrend er die Ozonisierung und ultraviolette Be-
strahlung als durchaus zuverliissige und vielver-
sprechende Verfahren ansieht. Fiirth. [R. 3693.)

Vietor Henri, Dr. André Helbronner and Dr.
Max von Recklinghausen, Parls, Vorrichtung zum
Sterliisieren von Wasser und anderen Fitissigkeiten
mittels ultravioletter Ntrahlen unter Anwendung von
Leitplatten, welche ¢ine geniigende Verlagerung der
Plissigkeitstelichen hervorrufen, dadurch gekenn-
zeichnet, daB diese [eitplatten anndhernd parallel
dem Strahlenwege angeordnet sind, um eine Schirm-
wirkung der leitplatten gegen die Strahlen zu ver-
meiden. -

Die parallele Anordnung der Leitplatten oder
Hindernisse liBt alle Teile der Vorrichtung und die
Fliissigkeit, die sie durehstromt, ohne Unter-
hrechung der Wirkung der ultravioletten Strahlen
unterworfen bleiben. Es gibt also keine beschattet
bleibenden Teile in der Vorrichtung. Diese aber
sind schidlich. denn die Erfahrung hat selebrt, dal

sie Herde von Mikroben schaffen, die das Waaser
vor seinem Austritt von neuem infizieren und damit
die Sterilisation illusorisch machen. Zeichnungen
bei der Patentschrift. (D. R. P. 251 320. KI. 85a.
Vom 28./10. 1910 ab. Ausgeg. 28./9. 1912. Prioritit
[GroBbritannien] vom 5./11. 1909.) aj. [R. 4023.]

Dr. Marius Panl Otto, Paris. Elnrichtung zum
Sterilisieren von Wasser dureh uitraviolette Strahlen,
bestehend aus einem zylindrischen Behditer mit Ein-
und Austrittsieitung an den Enden, dadurch gekenn-
zeichnet, dall in diesem Behilter quer verlaufende
Scheidewdnde oder Gitter aus Lampen f angeordnet
sind, die, einen engen Abstand zwischen sich lassend,
die Wassermassen mechanisch in diinne- Schichten
teilen und sterilisieren.

2. Einrichtung nach Anspruch 1, bei welcher
die dicht nchencinander liegenden Lampen gebildet

S n ki g fem

werden aus einer oder mehreren GeiBlerschen Roh-
ren y, die in Schlangenlinien zuriickgebogen sind.

3. Einrichtung nach Anspruch 1, dadurch ge-
kennzeichnet, daB die Lampenbiindel in einem Trag-
gestell g angeordnet sind, welches auf Laufrolien
ruht und durch eine Offnung in der Trommelwand.,
die dureh einen Deckel geschlossen werden kann,
auf eine Plattform zwischen zwei trichterférmigen
Scheidewiinden 1. i!, deren kleinerer Querschnitt
einander zugekehrt ist, eingesetzt wird. —

Wegen der weiteren zwei Patentanspriiche, so-
wie 9 Zeichnungen siehe Datentschrift. (D. R. P.
250841. KL 85u. Vom 16.712. 1910 ab. Ausgeg.
20. 9. 1912.) rf. [R. 3908.]

E. Schneckenberg. Chemische Sterilisierungs-
schoellproben bel Ozon- und bei Ultraviolettwasser-
werken. (J. Gasbel. u. Waaserversorg. 35, 432—433
[1912]. Berlin.) In Ozonwasserwerken kann durch
Nachweis eines Ozontliberschusses jederzeit das Funk-
tionieren der Sterilisierung kontrolliert werden. Bei
Ultraviolettsterilisierung war eine derartig einfache
Probe bisher nicht bekannt. Die Beobachtung von
(Cernovodeanu und Henri, daB bei der
Bestrahlung des Wassers mit Quecksilberdampf-
quarzlampen Wasserstoffsuperoxyd entsteht, hat
den Vf. daraunf gefiithrt, durch Nachweis von Was-
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serstoffsuperoxyd die Titigkeit der Sterilisierung
zu verfolgen. Mit naphthensaurem Kupfer getrank-
tes Filtrierpapier firbt sich noch bei 1000000fach
verd. Wasserstoffsuperoxyd deutlich blau. Diese
Reaktion verwendet Vf. als Schnellprobe. — Vi.
empfiehlt sein Verfahren der physiologischen Uber-
setzung: die zu entnehimende Wasserprobe wird ent-
weder n-fach langsamer oder in reinerer Beschaffen-
heit an der Lampe vorbeigefiihrt. Der H,0,-Gehalt
dieser Probe ist dann um ein bestimmtes Vielfaches
groBer als der durchschnittliche H;0;-Gehalt des
iibrigen Gebrauchswassers. Wird n so gewihlt, daf3
in der Probe das H,0, durch den Indicator mit be-
stimmtem Farbungsgrad erkennbar ist, so ist aus
ihr auf Grund der Einstellung auf erreichte Sterili-
sierung zu schlieBen. V{. macht dann einige An-
gaben iiber die praktische Ausfithrung der physio-
logischen Ubersetzung. Fiirth. [R. 3139.]

[A. E. G.] Einrichtung zum Behandeln von
Fliissigkeiten mit sterilisierenden Gasen, wobei die
Gase auf einem ihre vollige Ausnutzung ermég-
lichenden langen Wege durch die Fliissigkeit hin-
durchgesaugt werden, gekennzeichnet durch die
Unterteilung des Fliissigkeitsbehilters in eine be-
liebige Anzahl Einzelzellen, die derart mitein-
ander in Verbindung gebracht werden kdnnen,
daB das Gas und die Fliissigkeit gezwungen sind,
die einzelnen oder in Gruppen geschalteten Zellen
nacheinander zu durchstrémen. —

Hierdurch wird zunéchst eine Verminderung
der Hohe der Turmeinrichtung erzielt. Bekannt-
lich ist die groBe Hole bei der iiblichen Verwen-
dung der Tiirme ein groBer Ubelstand, da sie ent-
weder tief versenkt werden miissen oder, falls sie
iiber dem Erdboden stehen konnen, einen erhhten
Pumpendruck erfordern. Die grofie Turmhéhe ist
aber bei den bisherigen Anordnungen notwendig,
wenn die Ozonluft einigermafBen ausgenutzt und
das Wasser vollstindig sterilisiert werden soll, da
die Ozonluft infolge ihres geringen spezifischen Ge-
wichtes durch das Wasser geradlinig und sehr schnell
hochsteigt. Ein weiterer Vorteil der neuen Anord-
nung ergibt sich dadurch, daB hierbei das Wasser
und die Ozonluft die einzelnen Kammern in der
gleichen Folge durchstrémen. Es wird also das
frische Ozon mit dem unreinsten Wasser in Ver-
bindung gebracht, und die Wirksamkeit des Ozons
nimmt nur in dem MaBe ab, als das Wasser bereits
reiner geworden ist. (D. R. P. 248 676. Kl. 85a.
Vom 23./8. 1910 ab. Ausgeg. 28./6. 1912.)

rf. [R. 2878.]

0. Krohnke. Uber die Verwendung von ver-
zinkten Eisenrohren und Zinkrohren als Ersatz liir
Bleirohre bei Hauswasserleitungen. (J. Gasbel. u.
Wasserversorg. 53, 421—429(1912]. Berlin-Wilmers-
dorf.) Als Ersatz fiir die hygienisch nicht einwand-
freien Bleirohre kommen fiir Hauswasserleitungen
verzinkte schmiedeeiserne und massive Zinkrohre
in Betracht. Aus vielen Beobachtungen geht nahe-
zu ibereinstimmend hervor, daB Gesundheits-
schidigungen durch diese Rohre nicht zu befiirch-
ten sind. Auch bei lingerem Stehen des Wassers in
den Rohren sind die aufgenommenen Zinkmengen
unterhalb der ermittelten Schidlichkeitsgrenzen.
Die in das Wasser {ibergehende Menge Zink ist ab-
hingig von der Beschaffenheit des Wassers, der
Dauer der Einwirkung, von der Art der Verzinkung

und ihrer Haftbarkeit auf dem Rohre. Die massiven
Zinkrohre haben gegeniiber den verzinkten Rohren
den Vorzug einer glatten und gleichméiBigen Ober-
flache. Vf{. gibt eine Anzahl von Mikrophotogra-
phien, die die Oberflichengestaltung beider Rohr-
arten demonstrieren. — Den Schluf} des Artikels
bildet eine Zusammenstellung der die Verwendung
von Bleirohren und verzinkten Eisenrohren betref-
fenden Literatur. Firth. [R. 3137.]
E. Bauer. Die Heizung von Wohnriumen.
(Z. Ver. Gas- u. Wasserfachm. Osterr.-Ung. 58,
65—74 u. 92—96 [1912]. Wien.) Die Heizung von
Wohnrdumen ist entweder eine lokale oder eine
zentrale, je nachdem ob die Warmeerzeugungsstelle
sich im selben Raum wie die Wirmeabgabestelle
befindet, oder in verschiedenen Raumen. Im letz-
teren Falle ist die Warmeerzeugungsstelle fiir meh-
rere Abgabestellen gemeinsam. Wegen der rdum-
lichen Entfernung der Warmeerzeugungs- und -ab-
gabestellen ist zum Transport der Wirme ein
Wirmetriager notwendig. Nach der Natur dieses
letzteren unterscheidet man Luft-, Dampf- und
Warmwasserheizungen. Die Luftheizung ist die
Erwirmung der Rdume durch Zufithrung warmer
Luft. Diese darf natiirlich keine zu hohe Tempe-
ratur haben, um nicht unangenehm zu wirken, und
wird deshalb bei der geringen spezifischen Wirme
nur wenig Wiarme abgeben konnen. Daher werden
sich groBie Leitungsquerschnitte als notwendig er-
weisen und die ganze Heizungsart unwirtschaftlich
machen. — Die Dampfheizung besteht darin, daf
Dampf von niedriger Spannung (bis 0,2 Atm.) in
Rohrleitungen in die zu beheizenden Raume geleitet
wird, daselbst in eigenen Heizkorpern kondensiert
und so die latente Verdampfungswéirme an die Um-
gebung abgibt, worauf das Kondenswasser durch
einen besonderen Rohrstrang abgefiihrt wird. Die
Regelung dieser Heizung ist entweder eine ortliche
oder eine generelle. Die letztere liBt sich nur durch.
Anderung des Dampfdrucks ausfilhren, was bei so
geringen Drucken auf groBe Hindernisse st68t. Da-
her ist praktisch nur eine 6rtliche Regelung durch-
fiihrbar, deren Wirkung von der Aufmerksamkeit
und Sachkenntnis der Benutzer abhidngt. Eine
automatische Regelung verteuert eine solche An-
lage ganz bedeutend. Die Dampfheizungen haben
den Nachteil, da der an den Heizkdrpern abge-
lagerte organische Staub bei der hohen Temperatur
(100°) sich zu zersetzn beginnt und die Luft ver-
schlechtert. Dies soll durch die ,,Luftumwilzungs-
verfahren‘, bei denen sich der Dampf mit der im
Heizkorper befindlichen Luft mischt, vermieden
werden. — Die Warmwasserheizung besteht im
Prinzip aus einem in sich geschlossenen, mit Wasser
gefiillten Rolrsystem, das an geeigneten Stellen
Heizflichen zur Aufnahme von Wirme und zur
Abgabe derselben hat. Die Zirkulation wird durch
die an der Abgabestelle erfolgte Abkiihlung und da-
mit verbundene Erhéhung des spezifischen Gewichts
des Wassers {Schwerkraftheizung) oder durch ein-
geschaltete Pumpen (Pumpenheizung) bewirkt. Die
Regelung ist hierbei eine generelle, durch Einstellung
der Temperatur im Heizkessel. Auch nach AuBer-
betriebsetzung des Kessels ‘dauert die Zirkulation
und damit auch die Heizung fort. -— In wirtschaft-
licher Beziehung ist zu bemerken, daB die Anlage-
kosten der Dampfheizung geringer sind, die Betriebs-
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kosten hingegen sind infolge schlechtersr Aus-
nutzung der erzeugten Wirme grofler. Ebenso ist
die Schwierigkeit der generellen Regelung bei der
Dampfheizung ein Nachteil. -— Fiir Wohnridume
eignet sich daher von Zentralheizungen vorerst die
Warmwasserheizung. — Bei der Besprechung der
L o k a I heizung zeigt V£, da8i die Gasheizung heute
noch nicht geniigend wirtschaftlich ist, da der Preis
fiir die Wiirmeeinheit auch bei Annahme der groBt-
maoglichen Ausnutzung unverhiltnismaBig hoch ist.
Doch hat sie bereits heute als Aushilfsheizung Be-
deutung. Fiirth, [R. 2364.]

Raiph D. Small, Chicago, V. St. A, Vorrichtung
sur Erzeugung von Ozon mittels Hoehspannungs-
entladungen, bel der der eine Pol der Elektrizitits-
quelle an den drehbaren Teil eines Ventilators oder
Geblises angeschlossen ist, dadurch gekennzeichnet,
daB die durch die Fligel des Ventilators oder (ie-
bléses gebildete Elektrode in der Umdrehungsrich-
tung des Ventilators durch einen Ring aus isolieren-
dem Matcrial umgeben ist, dessen AuBenwandung
die zweite ringformige Elcktrode aufliegt. —

Letztere ist von der ersten Elektrode in be-
kannter Weise durch cinen Nichtleiter getrennt.
Beim Betriebe des in der Patentschrift durch
vier Zeichnungen erliuterten Apparates hilt der
beschriebene Mechanismus eine bestindige groBe
Abgabe von Luft aufrecht, die stark mit Ozon von
sehr ygroBler Reinheit irgprigniert ist, {fremde Gase
aber nur in kaum wahrnehmbarer Menge enthiilt.
(D. R. I'. 251125. Kl 30i. Vom 7./1. 1911 ab.
Ausgeg. 26./9. 1912. Prioritat {V, St. A.] vam [4./1.
1910.) rf. [R. 4016.]

James Thomae Mitehell Johnston, london.
1. Beweglicher Teererhitzer, der einen ‘l'eerkeasel und
einen moglichst niedrig angeordneten FaBhalter bLe-
sitzt, dadurch gekennzeichnet, dall unterhalb des
FaBhalters und zwischen diesem und dem Kessel
ein heizbarer Teerbehiilter angebracht ist, der durch
ein Saugrohr und eine an diesem angebrachte
Pumpe mit dem Teerkessel in Verbindung steht.

2. Apparat nach Anspruch 1, dadurch gekenn-
zeichnet, dal day Saugrohr lieizbar angeordnet iat.

3. Apparat nach Anspruch 1, dadurch gekenn-
zoichnet. daB der heizhbare Teerbehiilter eine sinus-
linienartige Heizfliche oder ein Teilstiick besitzt,
derart, daB die erhitzte Teermasse von dem kalten
Teer getrennt wird, — .

Die Erfindung bezielit sich auf bewegliche Vor-
richtungen zum Krhitzen von Teer u. dgl., wie sie
bei der Bearbeitung von Strallen Verwendunyg fin-
den, entweder bei der Herstellung von solchen oder
zum Unschidlichmachen von auf Dbestehenden
StraBen liegendem Staub. Zeichnung bei der
Patentschrift. (D. R. P, 248 794. Kl. 22k, Vom
19./12. 1911 ab. Ausgeg. 2./7. 1912.)

rf. [R. 2894.)

Ludwig ZinBer, Murr, 0.-A. Marbach, Wiirtt.
1. Stauddladendes Kehr. und Relnlguagsmittel, da-
durch gekennzeichnet, daB dasselbe aus einem
Schrot oder Pulver von ilhaltigen Olfruchtschalen
besatehit.

2. Staubbindemittel nach Anspruch 1, dadurch
gekennzeichnet, daB den zerkleinerten Olfrucht.
schalen, zwecks Verwendung zur Reinigung von
Linoleum, Bohrol (wasserlosliches Seifenpriparat)
rugesetzt wird. —

Ch. 1912

Nach Benutzung des Pulvers als Reinigungs-
mittel ist es in alien Fillen ale staubaufsaugendea
Kehrmittel weiter zu verwenden und findet, nach-
dem ee mit Schmutz und Staub gesdttigt ist, in an
sich bekannter Weise seine letzte Verwendung als
Heizmittel odcer Feueranziinder, wodurch simt-
licher Staub samt etwaigen Krankheitserregern
ginzliche Vernichtung findet. (D. R. P. 250 004.
KL 30i. Vom 23./2. 1911 ab. Ausgeg. 5./8. 1912.)

rf. [R. 3204.]

W. J. A. Buttertield. Eioflu8 der modernen
Stragendecken auf das Leben der Fisehe. (. of
Gaslight and Water Supply 113, 427432 [1912].
London.) Die Verwendung von Teer und bitumi-
nosem Material zur StraBenpflege lillt vermuten,
daf Teile diescr Substanzen durch Regen oder das
Stralenwaschwasser in die Offentlichen Gewiisser
geschwemmt werden und daselbst anf die Fische
einen gewissen EinfluB ausiiben. V{. hat Versuche
mit lebenden Fischen angestellt, indem er dem
Wasser, in dem sie sich befunden, die verdichtigen
Bestandteile in verschiedenen Konzentrationen zu-
setzte. Dann beobachtete er, uob die Fische eine
Einwirkung erkennen lielen, obr dieselbe zum Ab-
sterben fithrte oder nicht, und in welcher Zeit die
Einwirkung zu bemerken war. — Er fand. dal
Ammoniak und viele Ammoniumsalze, sowic das
Gaswasser im hochsten Grade giftig sind. daB
leichte Teercle hauptaichlich dadurch wirken, dall
sie sich in diinner Schicht auf der Wasserobertliche
ausbreiten und den Luftzutritt hemmen, so daB die
Fisclie an Luftmeangel zugrunde gehen; Phenole und
andere saure Korper aus dem Teer sind ebenfalls
sehr giftig. Naphthalin, sowie Pech sind harmlos
in ihrer Wirkung. Entwisserter Teer ist mehr zur
Teerbesprengung zu empfehlen als wasserhaltiger,
und entwisserter Wassergasteer wiederum mebhr als
Steinkohlenteer. Hochofenteer ist nichit unbedenk-
lich wegen seines Kreosotgelialtes. Asphalt und Erd-
slruckstinde, forner dis staubbindenden Salzlaugen
(z. B. CaCl,) sind ungefahrlich. Hingegen iiben
Diingemittel, wis Ammoniumsulfat und Kalk. einen
unginstigen Einflul aus. irth. [R. 2358.]

IL. 10. Fette, fette 6le, Wachsarten
und Seifen; Glycerin.

R. T. V. Buttiar. Dte Verwendung des elektri-
schen Stromes in der Industrie der Fette und Oie.
(Chem. Revue 18, 97—99 [19)2].)  [R. 3920]

J. Kltmont. Uber die Bestandteile tierlseher
Fetle. (Wiencr Monatshefte 33, 441—446 [1912).)
Im Hasenfett bildet Tripalmitin nicht allein den
hochst schmelzenden, sondern auch mindestens den
iiberwiegenden Teil der festcn Bestandteile. Auch
der flilssige Anteil des Rohfettes wurde untersucht,
die gefundenen Konstanten werden mitgeteilt. Ver-
suche, Linolensaure als Hcxabromid abzuscheiden,
ergaben, daf} wesentliche Mengen von Linolensiure
nicht vorhanden sein konnen. rn. [R. 3543.]

Dr. Fritz Sehmitt, Regensdurg, und H. Sonnen-
feld, Charlottenburg. Verf. sur Geruchsverbesserung
von Tran und Traofettskuren. Vgl. Ref. Pat.-Anm.
Sch. 37 330; 8. 1500. (D. R. P. 250 305. Kl!. 23a.
Vom b./1. 1911 ab. Ausgeg. 12./8. 1912.)

H. Wagner und H. Oestermann. Djave- Nisse

280
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und deren Fett. (Z. Unters. Nahr.- u. GenulBBm. 24,
327—334 [1912]. Duisburg.) Aus den Samen der
in Kamerun heimischen Sapotacee Mimusops
djave wurden mit Ather 65,179, Fett ausgezogen,
das hellbraun und von cocosfettartigem Geruch
war. Es erstarrt sebr langsam; die erstarrte Masse
ist weil, schmalzartig und wird sehr leicht ranzig.
Der Gehalt an Unverseifbarem ist 2,569,. Die
Konstanten des Fettes sind: Spez. Gew. bei 15°
0,9137, Saurezahl 13,1, Verseifungszahl 186,7, Jod-
zahl 56,2, Reichert-MeiBlsche Zahl 0,8, Licht-
brechung bei 40° 51,3. C. Mai. [R. 3714.]
Die Sojabohnenkultur in Siidafrika. (Seifen-
fabrikant 32, 626—627 [1912].) Als Wechselfrucht
fiir Mais hat man in Stdafrika die Sojabohne in
Aussicht genommen, und die Firma Levers Brothers
Ltd. (Port Sunlight, England) hat deshalb an etwa
300 Farmer Samen und die ndtigen Vorschriften
fiir seine Behandlung verteilen lassen. Da die Soja-
bohnenpflanze andauernder Diirre gegeniiber sehr
widerstandsfahig ist, waren ihre Kulturen im ver-
gangenen Jahre sehr ertragreich. Bohnen aus Umt-
walumi an der Siidkiiste lieferten 22,199, 1. Die
Aussichten fir Siidafrika als Sojabohnenélprodu-
zent sind daher sehr vielversprechend.
R—I. [R. 3230.]
G. J. Ernst. Die Cocospalmenkultur in den
Kolonien. (Seifensiederztg. 39, 571—573, 613—614
[1912].) Das Kulturgebiet der Cocospalme umfaBt
den ganzen Erdball zwischen den Wendekreisen;
auch in unseren Kolonien in Ostafrika, auf Samoa,
den Marshall-, Palauninseln, Marianen, in Deutsch-
Neu-Guinea, auf den Karolinen und in Togo sind
iiberall Cocospalmenplantagen im Anbau begriffen.
Die Cocospalme gedeiht am besten an den Kiisten-
strichen in der Nihe des Meeres; sie braucht viel
Wirme und Sonne zu ihrer Entwicklung. Unter
giinstigen Bedingungen trigt eine Palme 150—200
Niisse jahrlich. Man diingt mit natiirlichem Diinger
oder auch mit Kali, Superphosphat und schwefel-
saurem Ammoniak. Die Kultur ist einfach. Die
getrockneten Niisse liefern die Copra, die 62—631/,%,
Olausbeute gibt. Vf. bringt zahlreiche einzelne
statistische Daten, auch iiber die Olfabriken auf
Ceylon und in Indien. R—I. [R. 3246.]
Jaromir Bulir. Zusammensetzung der fetten
Ole der Samen von Illicium verum Hook. und IHi-
cium religiosum Sieb. (Z. Unters. Nahr.- u. Ge-
nulm. 24, 309—312 [1912]. Prag.) Die Unter-

suchung des den Samen mit Ather entzogenen Fettes .

ergab Lei Illicium verum Olsdure 45, Linolsiaure 23,9,
Palmitinsdure 23,2, Stearinsiure 2,69; kei Illicium
religiosum waren diese Zahlen 60,2, 9,8, 22,5 und
2,5%,. Die fetten Ole dieser beiden Magnoliaceen ge-
héren also in die Gruppe der nichttrocknenden Ole.
C. Mas. [R. 3711.]

Clemens Grimme. Uber fette Cruciferendle III.
(Chem. Revue 19, 102—105 [1912]; Lab. f. Waren-
kunde der Hamburger Bot. Staatsinstitute.) Die
Arbeit bringt eine Zusammenstellung der Unter-
suchungsergebnisse von 8 weniger bekannten Cruci-
ferendlen, nimlich des Gartenkressensls, des Brun-
nenkressenols, des Winterkressenéls, des Meerkohl-
Ols, des Loffelkrautols, des Hederichéls, des Saat-
dotterdls und des Fiarberwaidols. Auch von den
Fettsiiuren der Ole wurden die iiblichen Konstanten
bestimmt. Die Ole sind meist hell- bis dunkelbraun

gefirbt, halb oder wenig trocknend; nur das Saat-
dottersl ist rein gelb, und das Fiarberwaiddl griin-
schwarz. Die Fettsiuren haben meist butterartige
Konsistenz und sind gleichfalls braun gefarbt; nur
die des Léffelkrautéls und des Hederichdls sind
fliissig, scheiden aber einen krystallinischen Boden-
satz aus. Die Ausbeuten an Ol aus den Samen
schwanken zwischen 10,259, (beim Férberwaidol)
und 479, (beim Meerkohlol). R—I. [R. 3231.]
Franz Knorr. Uber ,,Marottyol*. (Seifensieder-
ztg. 39, 436—437 [1912]. Jungbunzlau.) Das
Marottysl &dhnelt schlechtem Palmkerndsl; es ist
dickfliissig, von hellgelber Farbc und scheidet bei ge-
wohnlicher Temperatur strauchartige Krystalle von
,,Stearopten‘‘ ab; in iiberhitztem Zustande ist es
goldgelb und sehr viscos; es zeigt dann butter-
artigen Geruch und Geschmack. Es wird schwer
ranzig und verseift sich schwer; auch seine Fett-
sduren sind schwer verseifbar und liefern eine harte,
sehr spréde, in der Richtung des Flusses splitternde
Seife von Elfenbeinfarbe und charakteristischem
,Marottygeruch. Bei der Elaidinprobe liefert es
ein fliissiges gelbes Elaidin und gehort daher zu den
trocknenden Olen. Es 16st sich in Methylalkohol,
Amylalkohol, Petrolither, Ather und Chloroform;
dagegen ist es in Aceton und Essigsdureanhydrid
nur teilweise 1oslich, in Alkohol unléslich. Vi. hat
die iiblichen Konstanten des Ols und seiner Fett-
siuren bestimmt und hat auch die Fettsiuren nach
Varrentraps Methode in gesiattigte und un-
gesittigte getrennt. R—I. [R. 3234.]
Franz Knorr. Etwas iiber HaselnuBol. (Seifen-
siederztg. 39, 523—524 [1912]; Jungbunzlau.) Das
HaselnuB6] ist diinnflissig, goldgelb, von ange-
nehmem Geruch. Es findet Verwendung zur Ver-
filschung von Schokoladefetten, sowie als Brenn-
und Seifensl. Die Lésung in Essigsdureanhydrid
opalisiert und liefert nach der Zugabe von Schwefel-
siiure eine brillante smaragdgriine Firbung, die noch
19, HaselnuB¢l in allen lichten Olen nachzuweisen
gestattet. Wenn man das HaselnuB6l mit der
halben Raummenge Chloroform verdiinnt und dann
5 Tropfen konz. Schwefelsdure zusetzt, so entsteht
ebenfalls eine priachtige smaragdgriine Karbung.
Diese Reaktion ist darauf zuriickzufiihren, daB3 das
Ol ein Lipochrom enthilt, das sich durch Ein-
wirkung der Schwefelsiure griin farbt. Vf. hat die
iiblichen Kongtanten dreier Handelsproben von
HaselnuB6len bestimmt. R—I. [R. 3232.]
Franz Knorr. Nachweis von Schwefelkohlen-
stoff, Schwefelwasserstoff und anderen schwefel-
haltigen Substanzen (Eiweilstoffen) in Fetten und
Olen. (Seifensiederztg. 39, 496—497 [1912].) Vf.
verseift das Fett mit wisseriger Natronlauge von
38° Bé., nimmt den AlkaliliberschuB bis auf einen
geringen Teil durch Fett weg und salzt aus. Nach
Abscheidung und Entfernung des Seifenleims ver-
setzt er die Unterlauge mit etwas Nitroprussid-
natrium. Eine etwa auftretende Violettfirbung
weist auf die Anwesenheit von Schwefelkohlenstoff,
Schwefelwasserstoff oder EiweiBstoffen im Fett
oder O] hin. Diese Reaktion ist mindestens ebenso
empfindlich wie die von Milliau mit Bleisalzen.
R—I. [R. 3233.]
Das Bleichen der vegetabilischen Ole. (Seifen-
siederztg. 39, 614 [1912).) Eines der bekanntesten
und gebrauchliehsten Bleichmittel fiir vegetabilische
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Ole ist die Fullererde, deren Anwendung jedoch
mancherlei Nachteile mit sich bringt. Die Erd-
bleiche ist umstindlich, zeitraubend und verlust-
bringend; sie erfordert zudem eine umfangreiche
Apparatur (Extraktionsanlage). Alle diese Ubel-
stinde vermeidet man, wenn man chemische Bleich-
mitte! benutzt, z. B. das Lucidol der Vereinigten
Chemischen Werke A.-G. in Charlottenburg. Fiir
die Lucidolbleiche wird das Ol auf 70—75° er-
wirmt und das Pulver unter langsamem Umriihren
eingestreut.  Dann steigert man die Temperatur
auf 100---105° und riihrt noch Jangsam?! ,—1 Stunde.
Ein nach dem Bleichen etwa auftretender siuer-
licher Nachgeschmack des Ols 1aBt sich durch Er-
hitzen imn Vakuumkesse! mit direktem Dampf leicht
entfernen. Zum Bleichen von 1000 kg Ol geniigen
1--2 kg Lucidol. R—1. [R. 3229.}
N. A, Hird und L. L. Lloyd. Die Wirkung von
Nehwefeldioxyd aut Ole und ihre Pettséiuren. (J.
Soc. Chem. Ind. 31, 317[1912].) Bei der Einwirkung
von Schwefeldioxyd auf Ole unter verschiedenen
Bedingungen (bis auf die Dauer von zwei Monaten)
zeigte sich in den meisten Iiillen eine Verinderung
in den physikulischen und chemischen Eigenschaf-
ten. Im allgemeinen war die Jodzahl herabgesetzt,
die Siurezahl vermehrt, die Léslichkeit und der
Schmelzpunkt verindert. Nach dem Waschen mit
Wasser wurden dic Einwirkungsprodukte frei von
Schwefel gefunden. Die Acetylzahlen der Fettsiiuren
waren nur sehr wenig hoher als die umspriinglichen
Werte, dic Abnahme der Jodzahl kann also nicht
durch Hydroxylbildung crklirt werden. Die Dun-
kelfirbung, Verdickung und Polymerisation waren
um so stirker, je hoher die Jodzahl des Oles stieg,
Bei einigen Olen konnte die Bildung von Schwefel-
sidure nachgewiesen werden, die Gegenwart von
Sauerstoff bewirkte ein schnelleres Dunkelwerden
der Ole. Gepriift wurden folgende Ole und ihre Fett-
sauren: Lein-, Sojabohnen-. Mais-, Baumwollsamen-,
Sesam-, Arachis-, Oliven-, Ricinus-, Palm-, Cocos-
6l, lebertran, Talg und Knochenfett.
Flury. [R. 3127.)
A. Bomer und R. Limprich. - Beltrige zur
Kenntnis der Glyeeride der Fette und Ole. 111,
Heptadekylshure und Triheptadekylin. (Z. Unters.
Nahr.- u. GenuBm. 23. 641 -6853 [1912].) Die Mit-
teilungen tezichen sich auf die synthetische Dar-
stellung und die Kigenschaften der Heptadekyl-
siaure und des Triheptadekylins.
C. Mai. [R. 2751.)
Albert Lejeune. Analyse von Bienenwachs.
(Bll. Soc. Chim. Belg. 26, 77--85 [1912].) Nach
einigen  Bemerkungen iiber die Vorbereitung des
Analysenmusters wind die cigentliche Analyse be-
sprochen. Diese erstreckt sich auf die Feststellung
der Siurezahl, der Verseifungszahl, der Jodzahl
und die Bestimmung der gebundenen Siiuren.
Aullerdem st noch der Schmelzpunkt von Inter-
esse. ~- Die Filschungsmittel fiir Wachs sind sehr
zahlreich und sehr vemchieden. Hauptsichlich kom-
men hier vegetahilische und mineralische Wachse,
sowic Harzo in Betracht. Der Nachweis der Fil-
schungen wird eingehend beschrieben.
Wr. [R. 2992.]
Stan. Ljubowski. Einlges iiber die Verwendung
vou Candelillawachs. (Secifensiederztg. 39, 578—579,
617 [1912].) Die Qualitit des vor etwa 2 Jahren

in den Handel gelangten Candelillawachses hat sich
seitdem erheblich verschlechtert. Man unter-
scheidet heute zwei Hauptgruppen davon: wasser-
freies Wachs von mittelbrauner Farbe, ahnlich dem
Schellackwachs in Struktur, Griff und Bruch, und
waasserhaltiges gebleichtes hzw. halbgebleichtes
Wachs. Beide Gruppen zerfallen in verschiedene
Untertypen. Fiir die Anwendung und Brauchbar-
keit des C(andelillawachses kommt cinmal seine
Emuigierungs- bzw. Verseifungsfahigkeit und zwei-
tens sein Verhalten beim Vermischen mit Terpentin-
6l und Benzin in Betracht. Da die Verseifung des
neuen Wachses stets unter Kochen vorgenommen
werden mul. und beim Abkiihlen das gebundene
Wasser gewohnlich wieder teilweise ausgeschieden
wird, #0 lassen sich erstklassige Wachsemulsionen
damit nicht herstellen. Bessere Resultate erzielt
man jedoch, wenn man das Candelillawachs zu-
sammen mit Japanwachs und Harz verseift. Noch
weniger scheint es zur Herstellung terpentindl- oder
benzinhaltiger Wachspriiparate gecignet zu sein, da
es mit Terpentindl keine ganz gleichmiiBige Mischuny
cingeht. Immerhin kann es das Carnaubawachs in
gewinsen Fillen ganz oder teilweise crsetzen.
R—1. (R. 3227}
Gehiirtete Ole. (Scifensiederzty. 39, 517—518
(1912].) Die Olsidure in feste Stearinsiure iiberzu-
fiihren, bezeichnete schon Le w kowitsch vor 12
Jahren als cins der wichtigsten technischen Probleme.
Die direkte Wassenstoffaddition lieferte jedoch an-
fangs keine praktisch verwertbaren Resultate. wes-
halb man zu Verfahren griff. die dieses Ziel auf
Umwegen errcichen wollten. Aber auch dicse be-
friedigten keineswegs. Erst als man Katalysatoren
zu Hilfe nahm. die zuerst von Sabaticr und
Senderens bei der Reduktion von gasférmigen
ungesiittigten Verbindungen verwendet wurden, ge-
langte man zu brauchbaren Resultaten. Das erste
Patent (Nr. 141 029) in dieser Richtung ist Dr.
Normann auf den Namen Leprince &
Sievecke ertcilt worden. Nach diesem arbeiten die
LOlwerke Germania* noch heute. Durch
zahlreiche spiiterc Patente ist die Anordnungsart
des Katalysators (Nickel, Palladium, Platin} und
die Art der Verwendung des Wassemtoffs geschiitzt.
Die von den (lwerken (iermania hergesteliten ge-
hirteten Ole und die daraus gewonnenen Seifen
sind von vorziglicher Qualitit. Um zu hoch-
schmelzenden Fettsiuren zu gelangen, kann man
entweder die dligen Fettsiiuren direkt hirten. oder
man kann auch das Ol hiirten und ihm nachtriglich
das Glycerin entziehen. Die Gewinnung von Stearin
diirfte durch diesea neuc Verfahren in ganz andere
Bahnen gelenkt werden, und auch die Speisefett-
industrie diirfte dem Fortschritte der Technik bald
folgen. R—1. (R. 3242.]
Gehiirtete Ole. (Seifensiederztg. 39, 657--660
[1912).) Vf. streift dic wirtschaftlichen Folgen des
neuen Hiirtungsverfahrens fiir Ole und den Wert
und Unwert der verschiedenen Patente. Da die
Theorie des Prozesses der Uberfiihrung ungesittigter
Fettkorper in gesiittigte durch Anlagern von Waxser-
stoff schon seit langer Zeit bekannt ist, konnten
nur Patente auf die Katalysatoren oder die zu be-
nutzende Apparatur genommen werden. Von den
ersteren sieht das urspriingliche Patent der Firma
Leprince & Sicvecke, das dann in die Hiinde der

20"
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Firma Crosfield & Sons libergegangen ist, die an
namhafte andere Firmen Lizenzen abgegeben hat
(u. a. an die Germania-Olwerke), Nickel als Kata-
lysator vor. Derselbe Konzern hat spiter auch die
Patente erworben, die Platin oder Palladium als
Kontaktsubstanz verwenden. Empfindliche Kon-
kurrenz wird ihm von der Bedford-Erdmann-Willi-
ams-Gruppe gemacht, deren Patente die Verwen-
dung von Oxyden des Nickels, des Kobalts, des
Eisens und anderer Schwermetalle unter Schutz
stellen. Beide Verfahren werden schon praktisch
ausgeiibt. Die Apparaturpatente sind an sich ziem-
lich wertlos, da sie ja nicht selbstindig sind und
deshalb den Inhaber zwingen, sich zuvor mit dem
Inhaber eines Katalysatorpatentes zu verstindigen.
— Fir die Zollbehorde stellen iibrigens die ge-
hirteten Ole ebenfalls ganz neuartige Produkte dar.
' R—I. [R. 3243.]
Seifen unter Mitverwendung gehiirteter Ole.
(Seifensiederztg. 39, 660 [1912].) Versuche des Vf.
im Kleinen haben gezeigt, daB die gehirteten Ole
selr feste Ricgelseifen liefern, die sparsam im Ver-
brauch sind; allerdings sind Seifen, zu denen ein
héherer Prozentsatz gehirteter Ole mitverarbeitet
wurde, in Wasser schwer loslich und schaumen
schlecht. Auch der Geruch solcher Seifen laft zu
wiinschen iibrig. Uber das Verhalten der gehirteten
Ole bei der Spaltung liegen noch keine allgemeinen
Erfahrungen vor; nach Mitteilungen, die dem V{.
gemacht wurden, sollen sie sich in dieser Beziehung
nicht sehr giinstig verhalten. R—I. [R. 3220.]
H. Macon. Die Verwendung von Geraniumol
Bourbon bei Toiletteseifen. (Seifensiederztg. 39,
522—523 [1912].) Das Geraniumdl (Pelargoniumal)
wird sowohl zur Herstellung von Parfiims wie auch
von Toiletteseifen gern verwendet. Es gibt mehrere
Arten von Geraniumolen; das beste ist das von
Algier; danach folgt das Geraniumdl Bourbon von
der Insel Réunion. Das ostindische Geraniumol
(Palmarosadl) stammt ebenso wie das Gingergrasol
von Andropogonarten ab, wihrend die zuerst ge-
nannten aus den griinen Teilen der Pelargonium-
arten gewonnen werden. Der Hauptbestandteil der
Pelargoniuméle ist das Geraniol, das jedoch nicht
seifenfest ist. Es ist deshalb bei der Verwendung
der Geraniumoéle zur Seifenparfiimierung grof8e
Vorsicht anzuwenden; sie miissen stets noch geeig-
nete Fixierungsmittel erhalten, die den Geranium-
geruch stiitzen. Weiter ist unbedingt erforderlich,
daB die Grundseife durchaus einwandfrei ist.
Leichter anwendbar sind die synthetischen Gera-
niuméle, besonders das Geranin ,,Sachsse‘. Da-
gegen ist das Diphenylmethan nicht zu gebrauchen,
wenigstens nicht zur Herstellung des rosigen Gera-
nium-Bourbonduftes. RE—I. [R. 3241.]
Dr. Friedrich August Yolkmar Klopfer, Dresden-
Leubnitz. Verf. zur Behandiung von PllanzeneiweiB
zwecks Verwendung in der Seifenfabrikation. Vgl.
Ref. Pat.-Anm. K. 49 683; S. 792. (D. R. P. 248 958.
Kl. 2% . Vom 25./11. 1911 ab. Ausgeg. 9./7. 1912.)
Die Farben fiir Seifen, Parfiimerien usw. (Far-
benztg. 17, 1827—1828 [1912].) Zum Férben von
Seifen und Parfiimerien dienen sowohl Pflanzen-
als auch Teerfarbstoffe; fir Seifen kommen auch
einige Mineralfarben (Ultramarin, Chromoxydgriin,
Kasseler Braun, Ruf}) in Betracht. Von Pflanzen-
farbstoffen gelangen zur Verwendung: Chlorophyll,

Indigocarmin, Safran- und Curcumaextrakt, Car-
min, Saflor, Alkanna, Abkochungen von Cedern-
und Sandelholz, Ratanhiawurzel, Caramel; von
tierischen Farbstoffen: Cochenille. Die Teerfarb-
stoffe liefern eine Unmenge der schonsten und
feurigsten Farbungen; fiir Parfiimerien kommen
meist nur spiritus- und fettlosliche Farbstoffe in
Betracht; dagegen fiir Seifen nur wasserldsliche,
aber ziemlich alkalibestindige. Das Féarben der
Seifen erfolgt entweder auf warmem Wege direkt
im Siedekessel, oder auf kaltem, indem man diinne,
trockene Seifenspdne in Mischung mit den Farb-
stofflésungen so lange in der Mischtrommel laufen
laft, bis die Masse gleichmifig gefirbt ist.
R—I. [R. 3225}
Joachim Leimddirfer, Budapest. Verf. zur Her-
stellung von harten Kern-, Halbkern- und Leim-
seifen, dadurch gekennzeichnet, dafl neben den ge-
wohnlichen Fetten und Fettsduren oxydierte (ge-
blasene), polymerisierte, Halogen- oder Siure-
radikale enthaltende Fette, Fettsiuren oder deren
Derivate bzw. deren Gemenge unter Verwendung
der der Bildung normaler fettsaurer Salze und dem
technisch gegebenenfalls erforderlichen Alkalitiber-
schul} entsprechenden Alkalimenge méglichst voll-
stindig verseift werden. — (D. R. P. 250 164. KI. 23e.
Vom 13./4. 1911 ab. Ausgeg. 7./8. 1912.)
aj. [R. 3342
Das Salz bei der Kernseifenfabrikation. (Seifen-
siederztg. 39, 637—638, 660—661 [1912].) Vf. fiihrt
alle Klagen tiber Schaumigwerden von Kernseifen
nach dem Aussalzen und Ausschleifen, iiber dicke
Schaumdecken im Kessel nach dem Absctzen, iiber
unvollkommenes Absetzen des Schaumes selbst
nach mehrtigiger Ruhe, iiber Bildung grofier Men-
gen Leimes, iiber weiche oder schwitzende Seifen
und schlieBlich auch iiber unverhiltnismaBig nied-
rige Ausbeuten lediglich auf die allzu reichliche
Anwendung von Salz zuriick. Dazu kommt noch,
daB der Seifenkern bei iibermafigem Salzzusatz
grofle Mengen davon ungeldst zuriickhilt, die dann
nur schwer durch anhaltendes Sieden unter An-
wendung groBer Mengen Wassers und betrichtlicher
Schaumentwicklung wieder zu entfernen sind. Aller-
dings konnen dhnliche Schwierigkeiten auch bei
lactonhaltigen Oleinen auftreten, doch niemals in
gleichem MaBe bei Kernseifen. Bei sparsamer Ver-
wendung von Salz (39, bei Olein, 49, bei Knochen-
fett) resultieren — abgesehen von dem rationelleren
Betriebe, der ohne Stérung verlduft — wesentlich
bessere Fabrikate, deren Waschkraft auBerdem eine
hohere ist. R—I. [R. 3218.]
Die Anfertigung von Sekunda-Harzkernseife
mittels direkten Dampfes. (Seifensiederztg. 39, 493
bis 494 [1912].) Sekunda-Harzkernseife wird meist
durch Einrithren von Wasserglas in die Seife oder
durch Vermischen des Ansatzes mit der heiBen Lauge
angefertigt. Die Arbeit des Einrlihrens 1aBt sich
durch Riihrwerke oder billiger durch direkten
Dampf ausfiihren; je trockener letzterer ist, um so
gleichméaBiger und schablonenhafter fillt die Arbeit
aus. Vf. gibt ein bewihrtes Rezept fiir die Dar-
stellung von Sekunda-Harzkernseife mit 2409,
Ausbeute. R—I. [R. 3223.]
Schmierseifen nach ,,rheinischer Art““. (Seifen-
fabrikant 32, 625—626 [1912).) Die rheinische und
die angrenzende westfilische Schmierseifensiederei
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hat mit abnorm niedrigen Verkaufspreisen und
relativ hohen Anspriichen an die Transparenz und
Konsistenz der Seifen zu rechnen. Sie kann des-
halb auch bei Silberseifen keinen Talgzusatz ver-
arbeiten, sondern mul sich allenfalls mit 5—89
Kernol begniigen. Bei Mitverarbeitung von 69
Chlornatrium ohne Kaustizititsreduktion der Kali-
lauge und Verseifung von 259, des Ansatzes mit
Natronlauge erhilt man cine brauchbare Grund-
geife, die mit 40—30%, Mchl in der B/ ,—2fachen
Menge 18¢jiger Pottaschelosung gefiillt wird.
R--1. [R. 3224.]

Friedrich Jung & Co., Leipzig-Stdotteritz. Verf.
zur Herstellung fester Kaliteersellen, dadurch ge-
kennzeichnet, dall fest werdender Kaliseife Teer-
produkte oder die bekannten farblosen Teerpriipa-
rate zugesetzt werden, worauf man das erstarrte
Gemisch piliert, um durch Zerquetschen der Seifen-
teile die Luft aus diesen herauszupressen und
schlieBlich in hekannter Weise in der Deloteuse
zum Strang preBt, der wie ublich in Stiicke von
gleichem Gewicht zerteilt wird., —-

Bisher kannte man Kaliteerseife nur in fliissiger
Form, ihre Anwendung und Mitnahme war daher
erschwert. Die neue transparente feste Kaliteerseife
bictet nun vollen Ersatz und kann wie jene besonders
zum Kopfwaschen verwendet werden. Die Her-
stellung inuB wegen der Wasseranziehung aller Kali-
seifen in trockenen Ridumen vorgenommen werden.
Statt farbloser konnen auch gefirbte Teerprodukte,
Abkémmlinge von Teerprodukten sowic noch
Antiseptica zugesetzt werden. (D. R. P.-Anm.
J. 14376. KL 23e. Einger. 14./2. 1912. Ausgel.
22./7. 1912.) H.-K. [R. 3093.]

Rudolf Kobert. Uber Seifen und Saponine.
(Seifensiederztg. 39, 388--389, 413—414 [1912.]
Rostock. Vortrag gehalten auf der Jahresversamm-
lung dee Ver. Mecklenb. Zahniirzte.) Nach kurzen
historischen Bemerkungen erértert der Vortr. die
Darstellungsmethoden der Seifen; cr bespricht die
alte Methode der Gallier und die Entwicklung der
Seifengewinnung durch Anwendung von Soda und
Natronlauge, wobei er auch die Wirkungsweise der
Seifen streift. KFerner beriihrt er die neueren Er-
rungenschaften, die Fermentspaltung und die
Twitehell- Spaltung der Fette und schlieBlich
auch die Sauerstoffbleichmittel und die Fiillungen
resp. Filschungen der Secifen. Im 2. Teile seines
Vortrags behandelt der Vortr. sein eigenes Arbeits-
gebiet, die Saponine, d. 8. optisch aktive stickstoff.
freie Glykoside, die in nicht sauren wisserigen Losun-
gen sehr stark schiumen. Sie haben in 5 Punkten
groBe Ahnlichkeit mit den Seifen, nimlich 1. sind
sie meist amorpli, 2. dialysieren sie schwer, 3. lassen
sie sich meist aussalzen, 4. schiumen sie sehr stark
in neutralen und alkalischen Losungen, wobei sie
zwar den Schmutz abheben, aber (im Gegensatz
zu den Seifen) selbst die empfindlichsten Farben
und Stoffe nicht angreifen, 5. sie wirken, ebenso wie
die Seifen, hiamolytisch. R—1. [R. 3239.]

Max Simon, Hamburg. 1. Raslerga: erte, da-
durch gekennzeichnet, daB eine Glycerinlésung unter
Zufiigung von Tragant oder ihnlichen Stoffen, die
mit Wasser oder Glycerinlésungen gallertige Mi-
schungen geben, zu einer steifen breiférmigen Masse
verarbeitet wird.

2. Die durch Anspruch 1 geschiitzte Rasier-

gallerte, dadurch gekennzeichnet, daB als ver-
steifende Zusitze unlosliche, die Haut schiitzende
Stoffe, wie ungequollene Stirke, Zinkoxyd, kohlen-
saurer Kalk o. dgl. zugefiigt werden,

3. die durch Anspruch 1 und 2 geschiitzte
Rasiergallerte, dadurch gekennzcichnet, daB neu-
trale, die Haut nicht angreifende Mittel zugefiigt
werden, durch die das Rasieren erleichtert wird,
z. B. salicylsaures Natron. —-

Das Produkt soll als Ersatz fiir Rasierseife und
Rasiercreme dienen, namentlich fiir Personen mit
empfindlicher und reizbarer Haut. (D. R. P.
249 251. Kl 30k Vom 14./7. 1911 ab. Ausgeg.
12./7. 1912.) rf. [R. 3008.]

W. Zinker und E. Eppendabl. Verfahren zur
quantitativen Bestimmung von Fiillstoffen In neu-
tralen Textilseifen. (Firberztg. 23, 189—192 (1912].
Lab. d. Firberschule in Barmen.) Bei der tech-
nischen Analyse von Seifen in Firbercien, Wiische-
reien, Textilfabriken usw. bLestimmt man in der
Regel Fettsiure, Alkali und Wasser quantitativ und
begniigt sich damit, die Fiillatoffe qualitativ zu
priifen und ihre Menge aus der Differenz zu he-
rechnen. Da jedoch der Wert und die Brauchbarkeit
einer textilen Seife in gleich hohem Male wie von
den erstgenannten Bestandteilen auch von der Art
und Hohe der Fiillung abhingt, so ist es wiinschens-
wert, deren Zusammensctzung und Menge direkt
festzustellen Man verfihrt dabei in der Weise, dal
man eine gewogene Menge Seife in Alkohol 16st, ab-
filtriert und dic den Riickstand bildenden Fiillstoffe
nun niher untersucht. Dieses Verfahren ist jedoch
schr umsténdlich und gibt leicht zu Irrtiimern Anlal3.
da sich neutrale Scifen in reinem Alkohol nicht
ohne weiteres losen, und andererseits die Fiillstoffe
nur in absolut wasserfreiem Alkohol unléslich sind.
Die Vif. haben deshalb unter Benutzung des Grund-
gedankens des D. R. P. Nr. 02017, das die Her-
stellung benzinloslicher Seifen zum Gegenstande hat,
ein Verfahren zur direkten Bestimmung der Fiill-
stoffe ausgearbeitet, das im wesentlichen in der
Uberfiihrung der Seifen in saure hydratwasserhaltige
Alkalioleate bestehit, was durch Verschmelzen mit
Olein leicht geschichen kann. Die Schmelze 16st sich
dann leicht in kaltem Benzin, und die Lsung lafit
sich ohne Schwicrigkeit filtrieren. Auf diese \Weise
lassen sich auch geringe Quantitiiten von neutralen
Fillstoffen, von denen sich keiner in so kurzer Zeit
in kalter Benzinseifenlosung lost, genau ermitteln.
Die Methode ist allerdings nur zur Bestimmung von
neutralen Fiillstoffen, wie Starke, Glaubersalz, Sal-
nmiak, Kochsalz usw. geeignet; da jedoch alkalische
Zusitze oder Kohlenwasserstoffe (Terpentindl) fiir
Textilseifen nicht in Betracht kommen, 8o ist sie
in Textilfabriken in allen Fillen anwendbar, was
die mitgeteilten Analysenzahlen durchweg be-
stiitigen. R—I. [R. 3250.]

IL 11. Atherische Ole und Riechstoffe.

K. Baumann. Prifung des Terpentindles auf
Klendl. (Pharm. Ztg. 37, 575—576. [1912] Berlin.)
Die Priifungsvorschrift des D. A.-B. fiir Terpentingl
beriicksichtigt eine etwaige Anwesenheit von Kiengl
nicht. Hierzu ist die Herz fe | d sche Reaktion
mit wisseriger schwefliger Sdaure geeignet. — Zum
Nachweis anderer Falschungsmittel Benzin, Benzol
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usw. empfiehlt V. auBer den im D. A.-B. genannten
Verfahren die Bestimmung der Bromzahl. Fr.

[{B]. 1. Verf, zur Darstellung ungesittigter
Terpenkohlenwasserstoffe, darin bestehend, daf
man Terpineole, Terpine oder deren Hydrate mit
nicht sauren. wasserabspaltenden, katalytisch wir-
kenden Substanzen auf Temperaturen unter 500°
erhitzt.

2. Ausfiihrungsform nach Anspruch 1, darin
bestehend, dall man die Didmpfe der genannten
Terpenalkohole, vorteilhaft unter Verdiinnung durch
Evakuierung oder Beimischen indifferenter Gase,
iiber den Katalysator leitet. — .

Es sind verschiedenc Verfahrecn bekannt, wo
nach man aus Terpineol. Terpin oder Terpinhydrat
durch wasserabspaltende Mittel ungesittigte mono-
cyclische Terpenkohlenwasserstoffe (Dipenten usw.)
erhilt. Man hat zu diesem Zweck die genannten
Terpenalkohole mit Siuren und sauren Salzen be-
handelt, wobei jedoch schlechte Ausbeuten an
Kohlenwasserstoffen erhalten werden. Auch hat
man Terpineol mit Wasser resp. Terpin mit Essig-
sdureanhydrid unter Druck erhitzt. Wenn auch
die Ausbeuten nach letzterem Verfahren gut sind,
so ist dasselbe nicht nur sehr kostspielig, sondern
es bictet auch die Ausfithrung erhebliche technische
Schwierigkeiten. Nach vorliegendem Verfahren
lassen sich die Terpineole, Terpine, sowie deren
Hydrate glatt und technisch leicht in ungesittigte
Terpenkohlenwasserstoffe (Dipenten usw.) iiber-
tilhiren. (D. R. P.-Anm. B. 62 270. Kl. 120. Einger.
8./3. 1911. Ausgel. 29./8. 1912.)  «j. [R. 3506.]

Dr. C. Ruder & Co., Hamburg- Wandsbek.
Verf. zur Herstellung von Campher aus Borneol
oder Isoborneol durch Oxydation mit Chromsiure-
gemisch in Gegenwart eines indifferenten Losungs-
mittels, dadurch gekennzeichnet, daB das indiffe-
rente Losungsmittel allmilhlich in solchen Mengen
zugefiigt wird, daB die bei der Oxydation auftretende
Reaktionswirme keine lokale (herhitzung verur-
sacht., —

Man hat es in jedem Falle in der Hand, den
Oxydationsverlauf durch Zufiigen gréferer oder
kleinerer Mengen des Losungsmittels zu beschleu-
nigen oder zu miligen. Es wird damit ein vollig
reiner (‘ampher vom richtigen Schmelzpunkt und
fast theoretischer Ausbcute erhalten. (D. R. P.
250 743. Kl 120. Vom 7./12. 1911 ab. Ausgeg.
10./9. 1912.) rf. [R. 3637.]

Ol des Nepal-Campherholzes. (Bll. Imperial
Inst. 19, 298299 [1912).) Aus dem Holze von
Cinnamomum glanduliferum Meissn. wurden 2,959,
eines Oles von folgenden Kigenschaften gewonnen:
D.‘:“ 1,1033, ap 20° —0°4', V. Z. 2,8, E. Z. nach
Actlg. 7,0, 1Gslich in 5 Vol. u. m. 80%igen und in
0,5 Vol. 909%,igen Alkohols. Das hellgelbe Produkt
riecht nach Sassafras und Anis. Es besteht haupt-
siichlich aus Safrol, Myristicin und Elemicin und
enthilt eine kleine Menge Palmitinsiure, sowie ein
wenig eines phenolartigen Korpers.

are. [R. 2817.]

S. 8, Pickles. Ol des Nepal-Campherholzes. (J.
Chem. Soc. 101, 1433[1912].) Die Arbeit ist in vor-
stehendem Referat nach der vorldaufigen Mitteilung
im Bll. Imp. Inst. referiert worden. Zur Erginzung
des Referates sei mitgeteilt, daB das Safrol durch

die Oxydation zu Piperonal, das Myristicin durch
das Dibrommyristicindibromid und das Elemicin
nach der Behandlung mit Natriumithylat durch
die Oxydation zu Trimethylgallussiure gekenn-
zeichnet wurde. are. [R. 3372}

W. Agnew und R. B. Croad. Die Bestandteile
des Sadebauméles. (Analyst 37, 295—298 [1912].)
Von den zahlreichen untersuchten Mustern enthielt
nur ein linksdrehendes Produkt geniigend Sabinen.
In diesem Ole war Pinen enthalten, das durch
die Oxydation zu Sobrerol und 8-Oxycarvotan-
aceton gekennzeichnet wurde, sowie 16°; 1-Sabinen
(laly15° — 42,5°), 5,89, Terpinen (F. des Nitrosits
155—157°) und 179, Sabinol (durch die Kon-
stanten charakterisiert, (l#1,15° 4+17,04°). In der
Verseifungslauge wurden Ameisensidure. Issigsiure
und geringe Mengen einer bLei 85° schmelzenden
Sidure nachgewiesen. are. [R. 3518.]

Mihrenél, (Berichte von Roure-Bertrand Fils
April 1912, 8. 31.) Die Merkmale des franzésischen
Oles sind: D.!5 0,9016. ap, —6° 56', S. Z. 2,7, V. Z.
195,4, V. Z. nach Actlg. 226,8, 16slich im gleichen
Vol. 809%igen Alkohols. are. [R. 2818.]

R. T. Baker und H. ¢. Smith. U'ber die austra-
lischen Melaleueaarten und ihre dtherischen le. 1V,
(Journ. and Proceed. of the Royal Soc. of N. S.
Wales 45, 365—378 [1911].) Bei der Untersuchung
der zahlreichen Melaleucaarten hat sich lLerausge-
stellt, daB das Cajeputdl (von Melaleuca Leuca-
dendron) kein typischer Vertreter der Melaleuca-
arten ist. Neu beschrieben werden die (le von:
Melaleuca genistifolia Sm. Die Biitter
und Zweigspitze enthalten 0,569, gelblichen Qles:
pi% 0,8807, ap +32,7° np?2 1,4702, V. Z. 6,8,
nicht Iéslich in 10 Vol. 809%,igen Alkolols. Das Ol
enthielt 80—909( d-a-Pinen (Nitrosochlorid F. 104°)
wenig Cineol und ein Sesquiterpen. Ol von Mela -
leuca gibbosa Lahill Diese Art enthilt
in den Blittern und Zweigspitzen 0,158% Ol: 1®
0,9138, «p +4,5° np?® 1,4703, V. Z. 9.9, unlés-
lich in 10 Vol. 70%igen Alkohols, l6slich im gleichen
Vol. 809%igen Alkohols. Auller 61,5%; Cineol (Re-
sorcinmethode) kommen in dem Produkt a-Pinen
(Nitrosochlorid F. 104°), ein Sesquiterpen und viel-
leicht auch Terpinylacetat vor. Ol von Mela-
leuca pauciflora Turoz Die Blitter und
Zweigspitzen dieser Art lieferten 0,39, dunkelgelbes
Ol p1s 09302, a, +3,3°, np? 1,4921, V. Z
8,25, kaum loslich in 10 Vol. 80%igen Alkohols.
Von Bestandteilen wurden ermittelt: 8,79, Cineol
(Resorcinmethode), Limonen (?), Dipenten (7) und
ca. 679 eines anscheinend noch unbekannten Ses-
quiterpens vom Kp. 260—270°. 15 0,9364, ap
+8,5° np2l 1,5004. Es ist durch verschiedene
Farbreaktionen gekennzeichnet: Rotférbung mit
Eisessig und Schwefelsiure, Griinfirbung mit Essig-
siureanhydrid und Schwefelsdure und Blauférbung
mit Bromdimpfen. Dieses Sesquiterpen scheint in
vielen Melaleucadlen anwesend zu sein.

are. [R. 3375.]

R. T. Baker und H. G. Smith. Uber einige
Eucalyp(usole von Neu-England. (Journ. and Pro-
ceed. Royal Soc. of N. S. Wales 45, 267—291
[1911].) Die Blitter von Eucalyptusaca-
ciaeformis Deane et Maiden liefern 1,1979,
Ol: p15 0,8864, ap +35,7°, np2° 1,4713, V. Z. 17,4,
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unléslich in 10 Vol. 809%igen Alkohols. AuBer d-
Pinen (Hauptbestandteil) enthilt das Ol ein Ses-
quiterpen und vielleicht Geranylacetat. Ol von
KucalyptusAndrewsiJ. H Maiden. Das
in ciner Ausbeute von 1,279, gewonnene Ol (pl5
0,8648, «;, —41,5°, np!> 1,4854, V. Z. 4,3, unlos-
lich in 10 Vol. 809Gigen Alkohols) besteht haupt-
siichlich aus 1-a-Phellandren (F. des Nitrits 105°
und 112—112°), ferner wurden Piperiton, sowie ein
Sesquiterpen und eine Spur Cineol gefunden. Die
()le von Eucalyptus Bridgesiana, E. lacvopinea, E.
dextropinea und k. Nova-anglica zeigten Eigen-
schaften, die von den frither angegebenen nicht ab-
weichen. Ol von Eucalyptus campanu-
lata Baker et Smith. Diese Art ist von den Vif.

neu  bheschriehen worden.  Sie liefert 0,850, Ol:
1% 08804, «f, - 258, np!d 1 4856, V. Z. 7.6,
kanm loslich in 10 Vol 809 igen Alkohols.  Der

Haupthestandteil ist Phellandren, ferner wurden
gefunden: Cincol, Piperiton und Eudesm il
are. [R. 3377.1

E. 3. Parry. Jamuikasorangendl. (Perfumery
and Essential il Record 3, 198—199 [1912].) Die
Annahme, daB si¢ch aus dem Jamaikaorangen’l kein
terpentreies Ol gewinnen  liBt  (Perfumery and
Essential Oil Record 3,140 [1912]) ist nach Parry
unrichtig,  Fr erhielt bei Laboratoriumsversuchen
aus dem Jamaikaol 1,75, terpenfreies O, was un-
getihr der Ausheute aus dem sizilianischen Produkt
entspricht. Duas Jamaikaorangend) zeigte die Kon-
stanten: ;15 0830, «, 987407, n,”® 1,4719.

' are. |R. 3376

«Shiii-0141),  (Perfumery and Essentical Oil
Record 3, 124 [1912].) Fiir dieses ()] werden fol-
gende Figenschaften angegeben: 1. 0,870, «;, —14°,
nyes;” 1,4608, Linaloolgehalt dureh  Acetylierung
bestimmt 62,39, K. Z. 0. Ex lost sich in 1—2 Vol
700 igen Alkohols. Der Geruch des Oles erinnert
an Rosenholz. are. [R. 3374.]

G. Laloue, O von Mespilodaphne pretiosa. (BIl.
Soc. Chim. IV 11, 602606 [1912].) Die Arbeit war
1910 im Oktoberbericht von Roure-Bertrand Fils
S. 3 erschienen. (Diese Z. 24, 187 [1911].)

are. [R. 3042.]

Dr. Albert Hesse, Berlin- Wimersdorf. Die Be-
nutzung von Alkyl- und Aryilestern der Phthalsdaure
oder von Gemischen solcher Ester als Losungsmittel,
Ausfithrungsform gemaB Patent 227 667, dadurch
gekennzeichnet daB dieselben bei der Gewinnung
der natiirlichen Riechstoffe durch Extraktion, Ma-
ceration oder Enfleurage mit oder ohne Erwiirmen
Anwendung finden. --

Ex liel sich nicht voraussehen. in den Alkyl-
und Arvlestern der Phthalsiiure Mittel zu finden,
die zur Gewinnung der natiirlichen Riechstoffe durch
Extraktion, Maceration oder FEnfleurage dienen
konnen, und die zu Ricchstoffprodukten fiihren, die
keine unerwiinschten Bestandteile enthalten. und die
sich ohne weiteres klar und vollstindig in Alkohol,
selbst in verdiinntem, 16sen. Geringe Mengen Wachs
losen sich zwar bei der Maceration der Bliitenblitter
mit Phthalsiiureestern in der Warme mit auf, schei-
den sich aber beim Abkiihlen der Losung wieder
aus und kénnen leicht entfernt werden. Die Phthal-

1) Uber die Stammpflanze dieses Produktes ist
nichts hekannt. Siehe auch diese Z. 25, 210 (1812).

sidureester haben den weiteren Vorteil, die Geruchs-
eigenschaften der Priparate in keiner Weise zu te.-
eintrichtigen, da sie entweder geruchlos sind oder
nur ganz schwach riechen. (D. R. P. 251 237. KI.
234. Vom 19. 5. 1911 ab. Ausgeg. 18.°0. 1912, Zus,
zu 227 667 vom 15,6, 1909, Diese Z. 23, 2348
[1910].) rf. IR. 3757.]
‘H. Antony. Zur Verwendung der hiheren Alde-
hyde in der Parfiimerie. (Scifensiederztg. 39, I, 494
[1912].) Die héheren Aldehyde haben cinen unge-
mein starken und andauvernden KEigengeruch und
stellen wohl das ausgiebigste dar, was auf diesem
Gebiete bis jetzt geboten worden ist. Teilweise
riechen sie so stark und durchdringend, dal} sie bei
besonders empfindlichen lLeuten Kopfschmerzen
verursachen. Auch wirken sie auf die Geruchs-
nerven geradezu abtitend. In eciner Verdiinnung
von 5%, in 959 igem Weingeist kommt ithr Aroma
einigermaBien zur Geltung. Bei der Zugahe mull
man recht vomichtig sein, dall man nicht zu viel
nimmt. O-tylaldehyd eignet sich zu Kompositionen
mit Jasmingrundlage, Nonylaldehyd zu Rosen-
parfiims und feinen Geraniumparfiims, sowie zu
Teerosenduft, Decyl- und Undeeylaldehyd fiir
frische Geriiche mit Bergamottunterlage, sowie fiir
Eau de Cologne und Floridawasser, Duodecylalde-
hyd fiir Maiglockehen- und Veilehenparfiims. Letz-
teres bekommt dureh Duodecylaldehyd eine kraut-
artize Nuance. hm allgemeinen darf der Zusatz von
Aldchyden nicht mehr als 0,19 betragen, damit der
Eigengeruch des Aldehyds nicht zum Vorschein
kommt. Vielleicht eignen sie sich auch als Fixier-
mittel. are. [R. 3043}
H. Macon. Das Vanlilin in der Parfiimerie.
(Neifensiederztg. 39, 612--613 [1912).) Das Vanillin
ist weder licht-, nochalkalibestiindig, welchen Eigen-
schaften der Parfiimeur bei dessen Anwendung
Rechnung tragen mub. In Parfiims li3t es sich nur
in panz geringen Mengen benutzen, wenn man
Briunung der Priparate vermeiden will; allerdings
verhalten sich die einzelnen Vanillinmarken in
dieser Beziehung nicht gleich; manche briunen sich
weniger als andere. Mit Vanillin parfiimierte Poma-
den fiillt man zweckmiillig in lichtundurchldssige
oder lichtbrechende Topfe, Kosmetiks in Blech-
schiebedosen. Von Seifen parfiimiert man nur die
dunkelbraun gefiirbten Sorten mit Vanillin und ver-
packt sie dann am besten noch in Stanniol und
leichtes Dergamentpapier. h—!. [R. 3240.]
Die Fruchtéither in der Parlimerie. (Seifen-
fabrikant 32, 571 (1912].) Trotzdem die Frucht-
ather nach und nach in bedeutend besseren Quali-
titen auf den Markt gekommen sind, bleibt ihre
Verwendung als Seifenparfiim sehr beschrankt. Zur
Parfiimierung des (‘ocosseifen sind sie nicht ge-
cignet, sie verdunsten besonders an der Oberfliche
nach kurzer Zeit. Sie lassen keinen Wohlgeruch
zuriick. sondern geben den Seifen einen staubig er-
scheinenden Beigeruch. Valeriansiureester halten
sich einigermallen. Man hat versucht, durch ge-
cignete Fixateure den Fruchtgeruch zu erhalten,
jedoch ohne Erfolg. Auch die Versuche mit pilierten
Seifen haben zu keinen Resultaten gefiihrt. Benzyl-
acetat diirfte sich lange nicht in dem MaBe in den
Toilettenseifen in gutem Geruch halten, als dies
wohl angenommen wird. Viele frisch und rein
riechende Parfiims, die mit Benzylacetat versetzt
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waren, haben nach kurzer Zeit einen unangenehmen
Geruch angenommen. Lavendels] gibt mit Benzyl-
acetat eine Mischung mit ganz feinem Lavendel-
geruch, doch muf ziemlich viel kiinstlicher Moschus
oder Harzinfusion zugesetzt werden, um eine als
Seifenparfiim brauchbare Ware zu erhalten. In der
Parfiimerie mégen die kiinstlichen Fruchtither am
meisten bei der Herstellung von Haarwissern und
Kopfwissern Verwendung finden. are. [R. 3044.]
G. Charri¢re. Das Cocosfett in der Parfiimerie.
(La Parfiimerie moderne 5, 84—85 [1912].) Vi
empfiehlt zur Enfleurage das Cocosfett, das viele
Vorziige hat. Es ist leicht in vollstindig reinem
Zustande darzustellen, ist beinahe unbeschriankt
haltbar, ist geschmacklos und besitzt einen ange-
nehmen Eigengeruch. Auch ist es absolut keimfrei.
are. [R. 3373.]
Ernst Richter. Uber eine Moschusverunreini-
gung. (Apothekerztg. 2%, 663-—664 [1912]. Frank-
furt a. M.) Ein Moschus, M. verus Tonquin ex-
sicc. Ia, verlor beim l4tagigen Nachtrocknen im
Schwefelsidureexsiccator 19, an Gewicht und iiber-
zog sich gleichzeitig mit einem grauen Uberzug. In
letzterem wurden Sarzine und Bacillus subtilis ge-
funden. Fr. [R. 3808.]

Il. 13. Stidrke und Stirkezucker.

Julius Kantorowicz, Breslau. Verf. zur Herstel-
lung kaltwasserloslichen Stirkemehls, dadurch ge-
kennzeichnet, daB mit Wasser zu einem Brei ange-
rithrte Stirke auf heilen Zylindern oder Platten
verkleistert und getrocknet wird, worauf die ge-
wonnenen Starkeflocken gemahlen werden. —

Man erhilt bei Verarbeitung von Stirke statt
Kartoffeln ganz #hnlich aussehende Flocken, nur
daB die aus Stirke gewonnenen weill und geruchlos
sind. Das Verhalten der letzteren gegen kaltes
Wasser ist aber ein ganz anderes. Wahrend Kartof-
felflocken mit der zehnfachen Menge kalten Wassers
angeriihrt einen ganz diinnen, griitzigen Brei geben,
der gar nicht klebrig ist, erhilt man bei gleich hohem
Wasserzusatz zu Stirkeflocken eine sehr dicke, gut
klebende, gummiartige Masse. (D. R. P. 250 405.
Kl 89k Vom 21./4. 1911 ab. Ausgeg. 6./9. 1912.)

rf. [R. 3622.]

Dr. Albert Zakrzewski, Freiburg i. B. Verf. zur
Yorbereitung von Maniok wurzeln fiir die Fabrikation
von Stirke, Hefe, Alkohol, Dextrin, Glucose usw.,
sowie zur Verwendung fiir Nahrungsmittel und
Backzwecke, dadurch gekennzeichnet, dall die Wur-
zeln zunidchst grob zerkleinert, mit kaustischer Soda,
Magnesia usta oder carbonica und Schwefelsiure
zwecks Entfernung des Fettes, Eiweiles und Ge-
ruches behandelt und sodann nach ihrer Trocknung
gemahlen werden. —

Die so behandelten und gut mit Wasser ab-
gespiilten Wurzeln werden in Trockenstuben oder
geeigneten Trockenapparaten schnell getrocknet,
gemahlen und gesichtet, also mdglichst von Faser-
teilen befreit. Das Mehl ist nun fett- und eiweiB-
frei, geruchlos und neutral und kann nun ohne
weiteres fiir Stiarke-, PreBhefe- und Spiritusbereitung
dienen, wokei reine Produkte und hohe Ausbeuten

erzielt werden. Das Mehl kann jahrelang ohne zu
leiden an geeigneten Orten aufbewahrt und je nach
Bedarf der betreffenden Fabrikation zugefiihrt
werden. (Osterr. P. 55 166. KI. 89b. Angem. 24./2.
1910. Vom 1./5. 1912. Ausgeg. 10./9. 1912.)

rf. [R. 3836.]

Firma Klaas Blans, Zaandam. Verf, zur Tren-
nung der in den Riickstinden der Reisverarbeitung
enthaltenen Stoffe in geloste Kohlenhydrate, Fett
und hochprozentiges Protein mittels Loésungen
diastatischer Enzyme oder Fermente, dadurch ge-
kennzeichnet, daB die Einwirkung dieser Losungen
unter 60° erfolgt, und die Trennung der festen Be-
standteile (0], Fett und hochprozentiges Protein)
von den gelosten Kohlenhydraten auf Filterpressen
bewerkstelligt wird. —

GemiB vorliegendem Verfahren”werden nicht
nur die verschiedenen Stoffe nacheinander getrennt
und in dauernd haltbare Form libergefiihrt, sondern
auch zufolge der verwendeten Mittel zunichst nur
gewisse Stoffe abgeschieden, wiahrend die anderen
keine Verinderung®erleiden, vielmehr konzentriert
werden, um die Nachbehandlung derselben wirt-
schaftlich ausfiihrbar zu gestalten. Bei der Behand-
lung dieser Riickstinde ist ndmlich zu beachten,
daB das in so groBer Menge vorhandene Reisfett
leicht zersetzbar ist und den Stoffen, denen es bei-
gemengt wird, einen unangenehmen Geschmack
verleiht. (Osterr. P. 54255. K. 6c. Angem. 2./3. 1908.
Vom 15./3. 1912 ab. Ausgeg. 10./7. 1912.)

rf. [R. 3060.]

Desgi. Ausfilhrungsform des Verfahrens nach
Patent 54 255, dadurch gekennzeichnet, dall das
Gemenge vor der Filtration rasch auf eine mog-
lichst niedrige Temperatur riickgekiihlt wird, zu
dem Zwecke, um die ausgeschiedenen Albumine in
eine fiir die Filtration auf Pressen geeignete kornige
Form tberzufithren. —

Es ist bekannt, daB eine Trennung der gelGsten
Kohlenhydrate von ausgeschiedenen Albuminen in
der Praxis die groten Schwierigkeiten bereitet, da
sich die feinen schleimigen Bestandteile der Albu-
mine in gequollener Form vorfinden und die Filter-
tiicher der Presse sofort verlegen. Jede glatte
Filtration ist dadurch behindert. Diesen Ubelstand
zu beheben, ist der Zweck der vorliegenden Erfin-
dung. (Osterr. P. 54 256. KI. 6c. Angem. 15./7.1910.
Vom 15./3. 1912 ab. Ausgeg. 10./7. 1912. Erstes
Zusatzpatent zn 5% 255. Vgl. vorst. Ref.)

rf. [R. 3059.]

Willy Meyer, Hameln. Verf. zum Denaturieren
und Kennzeichnen von Mahlprodukten, dadurch ge-
kennzeichnet, dal in den gefiillten Sack oder in die
lose geschiittete Ware trockener pulverformiger
Farbstoff durch*ein mit Austrittsdffnungen fiir den
Farbstoff versehenes und innen mit einer Forder-
vorrichtung ausgestattetes Rohr eingefiihrt wird. —

Die vorliegende Erfindung bezweckt, Mahl-
produkte aus Getreidemiihlen auf mechanischem
Wege durch Zufiihrung eines pulverférmigen firben-
den Stoffes zu denaturieren und gleichzeitig zu
kennzeichnen. (D. R. P. 249 388. Kl. 53g. Vom
24./11. 1910 ab. Ausgeg. 15./7. 1912.)

. rf. [R. 2864.]
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